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Drodzy Czytelnicy,

Rok 2017 byt z pewnoscig przetomo-
wy w branzy cukrowniczej. W kwiet-
niu zaczeto w Polsce obowigzywac
Ogolnopolskie Porozumienie Branzo-
we, sygnowane przez Zwigzek Produ-
centéw Cukru w Polsce oraz Krajowy
Zwigzek Plantatoréw Buraka Cukro-
wego. Od pazdziernika przestaty obo-
wigzywac kwoty cukrowe w Europie.

Porozumienie zostato zawarte zgod-
nie z zasada, ze najlepszym instrumen-
tem stuzacym zapewnieniu réownowagi
praw i obowigzkéw miedzy producen-
tami cukru a plantatorami burakéw cu-
krowych jest porozumienie branzowe.
Woyraza ono wole producentéw cukru
do zapewnienia statosci i stabilnos$ci do-
staw burakéw cukrowych na okres po
zniesieniu kwot na rynku cukru w Unii
Europejskiej po 1 pazdziernika 2017 r.
i utrzymania dotychczasowej, dobrej
wspotpracy z plantatorami buraka cu-
krowego na partnerskich warunkach.
Omawiane Porozumienie nie wytacza
oczywiscie mozliwosci i skutecznosci
obowigzywania regionalnych porozu-
mien branzowych, zawieranych przez
poszczegdlnych producentéw cukru
z Regionalnymi Zwigzkami Plantatoréw
Buraka Cukrowego badZ plantatorami
przez te Zwiazki reprezentowanymi.

W dniu W dniu 1 pazdziernika 2017 .
przestat obowigzywac ostatni system
kwot rolnych w Unii Europejskiej. De-
cyzje o jego zniesieniu podjety wspdlnie
Parlament Europejski i kraje UE w ra-
mach przeprowadzonej w 2013 r. re-
formy wspdlnej polityki rolnej po prze-
prowadzeniu szeroko zakrojonych
reform i procesu restrukturyzaciji, ktére
zapoczatkowano w 2006 r. W latach
2006-2010 sektor produkcji cukru
zostat poddany gruntownej restruktu-
ryzacji, na ktéra przeznaczono 5,4 mid
euro. W razie nieoczekiwanych zakto-
cen na rynku sektor moze nadal liczy¢
na pomoc ze strony Unii Europejskiej
w formie réznych $rodkéw dostepnych
w ramach wspdlnej polityki rolnej. Sg to
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miedzy innymi znaczace cta przywozo-
we, mozliwo$¢ prywatnego przecho-
wywania lub stosowania przez Komisje
$rodkéw nadzwyczajnych w przypadku
powaznego kryzysu rynkowego zwia-
zanego z gwattownym wzrostem lub
spadkiem cen rynkowych. Dostepne
jest nadal wsparcie dla rolnikéw w for-
mie ptatnosci bezposrednich.

Na pierwsze efekty zniesienia kwot
nie trzeba byto dtugo czekaé, ponie-
waz producenci cukru zakontraktowali
rekordowe ilosci buraka cukrowego,
a co za tym idzie w roku gospodarczym
2017/2018 produkcja cukru w Polsce
wyniesie okoto 2 min 350 tys. ton. Do
tego nalezy jeszcze dodac przeniesienie
z roku poprzedniego. Tendencje wzro-
stowe bedg widoczne w catej Europie -
spodziewany wzrost produkcji do oko-
to 18,5 min ton cukru rocznie dla catej
Europy. Cena cukru wraz ze wzrostem
produkcji spadnie. Na pewno wzmo-
zona zostanie walka konkurencyjna
i moze sie zdarzy¢, ze ktérys$ z produ-
centéw o marginalnym znaczeniu wy-
padnie z gry. Jezeli chodzi o przewidy-
wania dla Polski, to trzeba w pierwszej
kolejnosci zaznaczy¢, ze staniemy sie
w koncu krajem samowystarczalnym,
jezeli chodzi o zapotrzebowanie na cu-
kier. Obecnie przyznana Polsce kwota
w wysokosci 1,4 min ton, nie zaspokaja
popytu krajowego, ktory jest wyzszy
o okoto 300 tys. ton. Tak wiec w pierw-
szej kolejnosci zaspokoimy popyt we-
wnetrzny. Wszystko wskazuje na to,
ze Polska bedzie produkowa¢ na state
ponad 2 min ton cukru rocznie.

Oddaje Panstwu kolejny numer Ga-
zety Cukrowniczej, ktéry porusza mie-
dzy innymi temat przysztosci branzy
cukrowej po uwolnieniu rynku. Opisu-
jemy kolejna odstone naszej kampanii
edukacyjnej, zatytutowanej w tym
roku ,Uczymy jak stodzi¢”. Poza tym
tradycyjnie juz przyblizamy Panstwu
kolejny ciekawy rynek produkgcji cukru,
jakim jest $wiatowy lider czyli Brazylia.
Polecam takze wywiad z Julianem Pri-
cem, Przewodniczacym Europejskiego
Zwiagzku Przedsiebiorcow Handluja-
cych Cukrem. W numerze zawarlismy
takze specjalistyczne artykuty Dr Ar-
kadiusza Artyszaka z Katedry Agro-
nomii SGGW w Warszawie oraz Dr
Macieja Wojtczaka z Instytutu Tech-
nologii i Analizy Zywnoéci Politechniki
tédzkiej.
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Rynek europejski

/niesienie

1 PAZDZIERNIKA 2017 ROKU PRZESTAE OBOWIAZYWAC ISTNIEJACY
PRAWIE 50 LAT SYSTEM KWOT PRODUKCJI CUKRU, KTORY WYZNACZA
LIMITY DLA POSZCZEGOLNYCH PANSTW CZEONKOWSKICH. TO OSTATNI

SYSTEM KWOT ROLNYCH, JAKI MIALA UNIA EUROPEJSKA




kwot
CUKROWYCH

tekst Michat Gawryszczak

ystem kwot cukro-

wych ustanowiono

w 1968 r. pierw-

szymi przepisami
Wspélnej Polityki Rolnej dotyczacy-
mi cukru. Wtedy wprowadzono réw-
niez pomoc dla producentéw w formie
cen ustalonych na poziomie znacznie
przewyzszajagcym ceny na rynku swia-
towym. Decyzje o zniesieniu syste-
mu kwot podjely wspélnie Parlament
Europejski i kraje Unii Europejskiej
w ramach przeprowadzonej w 2013
r. reformy Wspdlnej Polityki Rolnej.
Wezesniej w latach 2006-2010 sektor
zostal poddany gruntownej restruktu-
ryzacji, na ktéra przeznaczono 5,4 mld
euro. Byl to ostatni system kwot rol-
nych, jaki miata Unia Europejska. Od
1 pazdziernika zniesiony zostal limit
produkeyiny, czyli przestal obowigzy-
wad system zarzadzania nadwyzkami
produkeyjnymi. W efekcie producenci
cukru moga bez ograniczen zarzadzac
swoja produkcja. Jednoczesnie zniesio-
na zostala minimalna cena skupu dla
burakéw cukrowych.

Dla Polski, ktéra jest trzecim po
Francji i Niemczech producentem cu-
kruw Europie, zmiany moga by¢ szan-
sa na wykorzystanie swojego potencja-
tu. Wezesniej przyznana Polsce kwota
w wysokosci 1,4 mln ton, nie zaspoka-
jala popytu krajowego, ktéry byt wyz-
szy o okolo 300 tysiecy ton. Wszystko
wskazuje na to, ze Polska bedzie nie
tylko samowystarczalna, ale bedzie ro-
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T T A S SEABE STRONV:

e bardzo dobre warunki uprawy buraka cukrowego

o dobra baza surowcowa

o duzy potencjat produkcyjny i eksportowy

e bardzo duza konsolidacja podmiotowa przedsie-
biorstw cukrowniczych

o korzysciz efektu skali

¢ wysoka efektywnos¢ ekonomiczna zaktadéw

e niskie koszty produkji

o mozliwos¢ swobodnej produkcji cukru bez admini-
stracyjnych ograniczen ilosciowych

e brak ograniczen ilosciowych dotyczacych eksportu

o cafa produkcja moze by¢ wykorzystana na cele
spozywcze

o zwigkszone zapotrzebowanie globalne na cukier

o poprawa efektywnosci ekonomicznej zaktadow

sngcym eksporterem cukru. Naszymi
potencjalnymi odbiorcami moga by¢
rynki azjatyckie, paristwa basenu mo-
rza §rédziemnego czy tez nasi najblizsi
sgsiedzi na potudniu i wschodzie.
Mocng strong branzy cukrowej
w Polsce s3 przede wszystkim bardzo
dobre warunki do uprawy buraka cu-
krowego. Jest to istotna przewaga nad
innymi padstwami, ale nie do korica
wykorzystana — Polska ma nadal nieco
mniejsza wydajno$¢ z hektara, ale caly
czas dagzymy do poprawy tego wskaz-
nika. Inng mocng strong jest dokonana
konsolidacja podmiotowa w ostatnich
latach. W latach dziewieédziesigtych
w Polsce bylo 78 cukrowni, obecnie
mamy 18 cukrowni - ktére majg taka
samg wydajnos¢ jak poprzednie. Z fak-

16,8

1606 023,93

e mniejsza wydajno$¢ uprawy buraka cukrowego
w poréwnaniu do najwiekszych producentéw
cukruw UE

 rozdrobnienie i lokalizacja niektérych plantacji

o mniejsza konkurencyjnos¢ w stosunku do produ-
centéw cukru z trzciny

o mozliwa nadpodaz

e dalsze umowy handlowe zezwalajace na preferen-
cyjny dostep do rynku

o konkurencja ze strony producentéw innych
substandji stodzacych

o zwiekszony import ze strony duzych producentéw
cukruw UE

¢ wieksza niestabilnos¢ produkgi

o wieksze wahania cen

e negatywne trendy dotyczace ograniczania
spozycia cukru

Zrédo: Opracowanie wlasne ZPC

tem tym zwigzana jest wysoka wydaj-
no$¢ produkeyjna i ekonomiczna, ktéra
pozwala na produkcje wiekszych ilosci
cukru z mniejszymi kosztami stalymi.
W Polsce wykorzystujemy takze niz-
sze koszty pracy, niz w takich krajach
jak Niemcy czy Francja. W praktyce
wygrywa zawsze ten producent, ktéry
ma nizsze koszty produkcji, co bedzie
mialo szczegélne znaczenie w okresie
po zniesieniu kwot.

Caly sektor cukrownictwa w Unii
Europejskiej zainwestowal
w ulepszenia techniczne i zmniejsze-
nie kosztow, a takze w kapital ludzki,
badania, edukacjg i szkolenia. W ciagu
ostatnich 26 lat sredni koszt produkeji
cukru kwotowego w UE wzrést jedy-
nie 0 0,4 % rocznie, w poréwnaniu do

wiele

1426 750,77

16,41

1887 613,73

17,98

2009/2010 2010/2011 2011/2012 2012/2013
10 848 216,70 9916 746,29 11 656 320,70 12 321 977,33
56,98 52,19 59,62 63,74
191 627,92 194 195,52 195 502,50 193 315,00
40 411,00 38 210,00 35 860,00 35 861,00

1864 320,60

17,2



2013/2014
11 231 451,00
60,76
184 837,00
35 800,00
1778 385,33

17,62

2014/2015
13 485 120,08
68,26
197 555,35
35 073,00
2 046 198,64

17,08

2015/2016
9359 435,83
54,6
171 425,79
34 245,00
1464 370,80

17,67

2016/2017
13 512 244,00
66,53
203 100,00
34 071,00
2084 443,80

17,32

2017/2018
(prognoza)

15 346 847,00

67,07
231 912,00
34 283,00

2 336 333,00

1713
Zrédio: Opracowanie wlasne ZPC
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rocznej stopy inflacji wynoszacej 2,2
%. Przektada si¢ to na state obniza-
nie kosztéw w stosunku do inflacji na
przestrzeni ostatnich dwéch dziesie-
cioleci.

Jak pokazuja prognozy dla roku go-
spodarczego 2017/2018 — produkcja
cukru w Polsce wyniesie okolo 2 mln
350 tys. ton. Jestesmy na najlepszej dro-
dze do stalego przekroczenia poziomu
produkeji 2 mln ton rocznie. Jednakze
mierzenie jeszcze wyzej moze by¢ ryzy-
kowne ze wzgledu na pelng liberalizacje
rynku europejskiego, a zatem zwigkszo-
ng konkurengje.

Poza bezposrednia konfrontacja po-
miedzy soba, wszyscy producenci bedg
musieli zmierzy¢ si¢ takze z faktem, iz
UE coraz czgsciej decyduje si¢ na pod-
pisywanie uméw handlowych z krajami,
dla ktérych obniza sig lub calkowicie eli-
minuje clo na przywéz cukru na rynek
unijny w zamian za inne ustgpstwa, co
jest w dluzszej perspektywie powaznym
zagrozeniem dla calej branzy cukrowni-
czej w Europie. Najprawdopodobniej do
korica 2017 roku zakonczg si¢ rozmowy
handlowe z Mercosur - zwigzkiem potu-
dniowoamerykanskich panstw, do kté-
rego nalezy miedzy innymi najwigkszy
producent cukru na $wiecie, jakim jest
Brazylia. Rozmowy dotycza takze kon-
tyngentéw taryfowych dla cukru. Nale-
zy mie¢ na uwadze, ze Unia Europejska
nie jest juz w stanie przyja¢ dodatkowe-
go cukru z krajéw Mercosur, poniewaz
otworzyla swoje granice dla krajéw Afry-

KOMISJA EUROPEJSKA
ZAPOWIADA, ZE W RAZIE
NIEOCZEKIWANYCH
ZAKEOCEN
FUNKCJONOWANIA
RYNKU, PRODUCENCI
MOGA NADAL LICZYC

NA POMOC ZE STRONY
UNII EUROPEJSKIEJ

W FORMIE ROZNYCH
SRODKOW DOSTEPNYCH
W RAMACH WSPOLNEJ
POLITYKI ROLNEJ

ki, Karaibéw i Pacyfiku (ACP), najsta-
biej rozwinigtych krajéw swiata (LDC)
iinnych poprzez zastosowanie zerowych
stawek celnych. Umozliwia takze import
cukru z Brazylii, Kuby, Australii i Indii
w obnizonej cenie, w ramach kontyn-
gentéw taryfowych na cukier wymie-
niony na liscie koncesyjnej CXL. Ko-
lejne ustepstwa wobec krajéw Mercosur
narazilyby rynek europejski na sztucznie
tani import z Brazylii, najwickszego do-
tychezas producenta i eksportera cukru
na $wiecie. Brazylijski przemyst cukrowy
jest na wiele sposobéw dofinansowywa-
ny przez wladze lokalne, w konsekwen-
cji europejscy producenci cukru nie stojg
na réwni z producentami brazylijskimi.

Zagrozeniem moze by¢ takze izoglu-
koza. Jak wskazujg analizy, jej wykorzy-
stanie bedzie roslo i moze osiggna¢ 9
procentowy udzial w rynku cukru. Ze
wzgledu na system kwot produkeyijnych,
izoglukoza nie byla dotychczas szeroko
stosowana w Europie.

Komisja Europejska zapowiada, ze
w razie nieoczekiwanych zaklécen funk-
cjonowania rynku, producenci moga
nadal liczy¢ na pomoc ze strony Unii
Europejskiej w formie réznych $rod-
kéw dostepnych w ramach Wspélnej
Polityki Rolnej. Chodzi migdzy innymi
o cla przywozowe, ktére bedzie mozna
stosowaé tylko tam, gdzie nie obowig-
zujg preferencyjne umowy handlowe
oraz mozliwo$¢ prywatnego przecho-
wywania lub stosowania przez Komisje
srodkéw nadzwyczajnych w przypad-
ku powaznego kryzysu zwigzanego
z gwaltownym wzrostem lub spadkiem
cen rynkowych. Podobne dzialania byly
stosowane w czasie kryzysu na rynku
mleka. Po okresie zawirowan, nastapita
stabilizacja. Aby jednak nie dopusci¢ do
tak szkodliwych perturbacji (rezygnacja
rolnikéw z produkeji mleka lub bankruc-
twa), Komisja Europejska doprowadzita
do zwigkszenia przejrzystosci na ryn-
ku cukru. Powotano do zycia Centrum
Monitorowania Rynku Cukru, ktére
oferuje krétkoterminowe badania oraz
dane statystyczne dotyczace tego ryn-
ku, a takze analizy i prognozy, dzigki
ktérym rolnicy i producenci moga lepiej
zarzgdzad swoimi firmami.

Prognozowana produkcja izoglukozy w UE (min ton)
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Zrédio: Prospects for EU agricultural markets and income 2016-2026
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Doptaty do prywatnego przecho-
wywania cukru pozostang jedynym
konkretnym instrumentem zapewnia-
jacym mozliwos¢ wsparcia sektora cu-
kru buraczanego w UE po zniesieniu
kwot produkeyjnych. Jednak w przy-
padku kryzysu rynkowego w unijnym
sektorze cukru buraczanego nie jest
jasne, w jakich okolicznos$ciach takie
doplaty moglyby by¢ wprowadzane.
Komisja Europejska mogtaby rozwa-
zy¢ okreslenie obiektywnego progu
cenowego, ktérego osiagniecie urucha-
mialoby proces decyzyjny dotyczacy
uruchomienia doplat do prywatnego
przechowywania. Zmniejszyloby to
subiektywno$¢ tego procesu i promo-
walo szybkie i jednolite wprowadzenie
takiej pomocy w czasach kryzysu.

Zwigkszona produkecja cukru i szerszy
udzial izoglukozy na rynku moze zawa-
zy¢ na cenach cukru biatego w Unii Eu-
ropejskiej w okresie po zniesieniu kwot.
Sredniookresowe prognozy Komisji
Europejskiej dotyczace rynkéw rolnych
w latach 20162026 sugeruja, ze ceny
cukru biatego w UE uplasuja sie ponize;
progu referencyjnego wynoszacego 404
EUR/tong w odniesieniu do znacznej
czedei okresu po zniesieniu kwot, tj. po-
nizej $rednich kosztéw produkeji cukru
i uprawy burakéw cukrowych.

L}

T
N
-

o

Prognozowana produkcja i konsumpcja cukru w UE (mlIn ton)

s PrOdUKCja s KONsumpcja

Zrédio: Prospects for EU agricultural markets and income 2016-2026

Prognozowany import i eksport z UE (mlIn ton)
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OBECNIE BRAZYLIA TO NAJWIEKSZY SWIATOWY PRODUCENT TRZCINY
CUKROWEJ, NAJWIEKSZY PRODUCENT | EKSPORTER CUKRU. JEST TAKZE
DRUGIM W KOLEJNOSCI SWIATOWYM PRODUCENTEM ETANOLU

rzcina  cukrowa
dotarta do Brazylii
pig¢ wiekéw temu,
gdy kraj ten byt
kolonig Portugali.
W tamtym okresie,
roslina miala prawie taka sama warto$¢

jak zloto, a Portugalczycy byli jedny-
mi z niewielu narodéw posiadajacymi
zasoby pozwalajace na eksplorowanie
zamorskich regionéw w poszukiwaniu

nowych obszaréw, ktére mozna pod-
bi¢. W trakcie tych podrézy przewo-
zili rosliny trzciny cukrowej do swoich
kolonii, aby méc tam prowadzi¢ pro-
dukcje. Jeszcze przed przybyciem Por-
tugalczykéw do Brazylii z trzcing cu-
krowa w 1532 r., istnialy juz plantacje
trzciny cukrowej - w Cape Verde, na
Azorach i na Maderze, wszystkie za-
tozone przez Portugalie. W roku 1532,
do Ameryki Potudniowej przybyli za-

réwno Portugalczycy jak i Hiszpanie.
Nikt nie wiedzial wtedy, jak duzy jest
obszar Nowego Swiata, zatem dwa na-
rody zadecydowaly, Ze si¢ nim podzielg
i beda go odkrywac. Traktat z Torde-
sillas stanowil umowe pomiedzy Por-
tugalig i Hiszpania, ustanawiajaca wy-
imaginowang granice strefy wplywéw
obu paristw na nowym kontynencie:
tereny na zachéd od linii przypisano
Hiszpanii, tereny na wschéd - Por-
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Rynki swiatowe

tugalii. Aby zarzadzaé swojg czescia,
Portugalia podzielita Brazyli¢ na 15
kapitanii, czyli czeséci ladu rozciaga-
jacych si¢ od wybrzeza do linii usta-
nowionej przez Traktat z Tordesillas.
Kazda z tych czgsci zostala przyznana
réznym czlonkom portugalskiej ary-
stokracji, ktérzy mieli nimi zarzadzac.
Ze wszystkich ustanowionych kapita-
nii rozwijaly si¢ jedynie Pernanambu-
co (na pétnocnym wschodzie) oraz Sio
Vicente (na potudniowym wschodzie),
dzieki plantacjom trzciny cukrowej na
terenach tamtejszych cukrowni.

Brazylia stala si¢ najwickszym pro-
ducentem cukru w potowie XVII wie-
ku, ale pézniej utracila swojg pozycje
na wiele dekad, odzyskujac ja w latach
1970-tych, gdy rzad opracowal projekt
zatytutowany ProAlcool or Programa
Nacional do Alcool (Narodowy Pro-
gram Produkeji Alkoholu). Program
wdrozono w listopadzie 1975 r., aby
promowac wykorzystywanie alkoholu
z trzciny cukrowej jako alternatywne-
go paliwa do samochodéw.

Produkcja trzciny cukrowej

Trzcina cukrowa jest niezbedna do
wytworzenia cukru i biopaliw. Wiele
cukrowni w Brazylii posiada moce pro-
dukcyjne do wytworzenia obydwu pro-
duktéw. Jest to jedyny kraj, ktéry moze
sobie pozwoli¢ na przeniesienie od 5%
do 10% wydajnosci produkeyjnej cu-
krowni z cukru na etanol w ciaggu roku,
w odpowiedzi na zmiany rentownosci
obu produktéw. Ta elastycznosé zapew-
nia wiecej mozliwosci eksportowych
oraz zdolno§¢ adaptacji do aktualne;

sytuacji popytu i podazy. W zwigzku

z tym, sektor cukru i biopaliw potrze-
buje coraz wickszych ilosci podstawo-
wych produktéw z trzciny cukrowej, co
oznacza, ze rynek trzciny cukrowej jest
rynkiem stale si¢ rozwijajacym.

Brazylia to $wiatowy lider produk-
cji trzciny cukrowej, a kolejne pozycje
naleza do Indii, Tajlandii, Australii
i Pakistanu. Zazwyczaj rolnicy prowa-
dzg zbiory dwa razy w roku, co pozwala
na stalg produkcje cukru oraz etanolu
przez caly rok. Zbiory sg kierowane na
rynek wewnetrzny oraz rynki zewnetrz-
ne. Pod koniec lat 1990-tych w Brazylii
wystapila liberalizacja - zaangazowanie
rzadu w dzialalnos¢ tej galezi przemy-
stu przeksztalcilo si¢ na zasady wolno-
rynkowe bez dotacji. Zarzadzanie réw-
nowaga pomiedzy popytem i podazg
odbywalo si¢ za pomocg instrumentéw
rynkowych, takich jak transakcje typu
future oraz poszukiwanie nowych moz-
liwosci wykorzystania cukru i etanolu
dzieki zniesieniu barier ochronnych.
Standardy w produkeji etanolu spowo-
dowaly, ze stal si¢ on towarem sprzeda-
wanym na calym $wiecie.

Urzad ds. Handlu Rolnego w Sao
Paulo przewiduje, ze w Brazylii w roku
handlowym 2017/2018 wielko$¢ upra-
wy trzciny cukrowej wyniesie 645 mi-
lionéw ton, co oznacza spadek o jeden
procent w poréwnaniu z wynikami za
rok handlowy 2016/17 (651,5 milionéw
ton). Produkcja w stanach takich jak
Goias oraz Minas Gerais zostala znisz-
czona na skutek opadéw w ilosci znacz-
nie ponizej Sredniej. Starzenie si¢ pél
uprawnych trzciny cukrowej réwniez
bedzie prawdopodobnie mie¢ wplyw na
produkcje.

Przerdb trzciny cukrowej w Brazylii (mln ton)
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Produkcja etanolu
z trzciny cukrowej
Stosowanie etanolu, czyli paliwa opar-
tego na alkoholu, rozpoczetlo si¢ tuz po
kryzysie naftowym w 1973 r., gdy ceny
ropy wzrosly czterokrotnie. Od tam-
tej pory, produkcja trzciny cukrowej
w Brazylii wzrastala bardzo szybko,
a w latach 1976/1977 uprawy osiagne-
ty wartos¢ 100 milionéw ton rocznie.
Eksport to giéwna sila napedo-
wa produkeji etanolu, szacuje sie, ze
w roku 2017 wyniesie 1,4 mln litréw,
podobnie jak w roku 2016. Brazylia
prowadzi eksport do 80 krajéw na ca-
tym $wiecie. Gl6wne rynki eksportowe
to Unia Europejska, Korea Potudnio-
wa, Stany Zjednoczone oraz Japonia.
Aby napelni¢ baki brazylijskiej flo-
ty samochodowej, Brazylia takze im-

Opracowanie na podstawie: USDA Brasil Sugar Annual 2017 portuje etanol produkowany Z plonéw



e o i et et e - =S T o o
= - | S |I'| =

;.J.*E;_-_l'. _.- = r._---—-- .'._?- i . T_.:'I:IW;_-E;;'.;-'... 1{s %y qun ; ‘U.ﬁ‘t‘ _I N - ,jﬁ:"‘"'
=E " ;“'T"’:" e mh'l‘h*' Rl | e
™= ‘= < L et e S
t. .-El-El’E I '”“”Hl“_l-l_!!l g > L s AR e
o 4 == e
__.I J | ”Hllll ot 3 : g
SR R =~ i
| e |
- g — - '%-r— >z

il |
?
Inm
\
i:—r

kukurydzy, w szczegdlnosci ze Stanéw
Zjednoczonych. Ten import wynika

z faktu, ze Brazylia moze pochwali¢ si¢

najwigkszg produkejg cukru na §wiecie
i spetnia 70% $wiatowego popytu. Przy
tak wysokiej produkeji cukru, zaistnia-

ta pewna konkurencyjno$¢ pomiedzy
jego produkeja a produkcjg etanolu.
Po Stanach Zjednoczonych, Bra-
zylia to drugi najwigkszy konsument
etanolu. Potencjalny popyt na eta-
nol w Brazylii caly czas si¢ zwicksza,

Produkcja etanolu w Brazylii (mln m?)
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Opracowanie na podstawie: http://www.unicadata.com.br

w tempie okolo 3 miliardéw litréw
rocznie. Ponad 96 % etanolu w Brazylii
jest wytwarzane w celach paliwowych,
a pozostala czes$¢ do uzytku przemy-
stowego. Konsumpcja zwigkszyta sie
gwaltownie, gdy wdrozono program
Prodlcool. Wraz z tym programem
w roku 1979 rzad wprowadzil pierwsze
auta napedzane etanolem.

Brazylia oczekuje wzrostu w sekto-
rze etanolu w najblizszych latach oraz
zwigkszonego wykorzystania produk-
téw ubocznych, takich jak wytloki. To
zrédlo energii odnawialnej ma przy-
nies¢ nie tylko wysoki popyt na etanol
dla sektora transportu, ale réwniez
popyt dodatkowy. Wytloki sg najcze-
$ciej uzywane w cukrowniach do pro-
dukeji elektrycznosci lub pary. Przy-
noszg réwniez korzysci srodowiskowe
i ekonomiczne. Prognozy wskazuja, ze
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Rynki swiatowe

bioelektryczno$¢ z wyttokéw trzciny
cukrowej mogtaby pokryé¢ 20% zapo-
trzebowania na elektrycznosé¢ w Bra-

zylii do roku 2018.

Produkcja cukru
Podzial produkcji cukru i etanolu
w roku gospodarczym 2017/18 jest
prognozowany na poziomie 48 oraz
52 procent. W roku 2016/17 proporcje
przedstawiajg si¢ na poziomie 47 i 53
procent. Jest to konsekwencja deficytu
szacowanego na poziomie pieciu mi-
lionow ton na §wiatowym rynku cukru
w roku handlowym 2016/17. Cukrow-
nie przetwarzajace cukier oraz etanol
prawdopodobnie przyjma taka samg
strategie jak w ubiegltym roku, maksy-
malizujac produkcje cukru, a co za tym
idzie réwniez zyski, w celu realizacji
dostaw na rynki mi¢dzynarodowe.
Sektor produkcji cukru jest wcigz
napedzany dalszym oczekiwanym
deficytem na miedzynarodowym ryn-
ku cukru. Eksport cukru z Brazylii
w roku gospodarczym 2017/18 ma wy-

nie$¢ 29,07 milionéw ton, co oznacza

wzrost o 1,3 miliona tony w poréwna-
niu z rokiem gospodarczym 2016/17
(27,77 miliona ton). Warto$¢ eksportu
nierafinowanego cukru ma wynie$¢
23,26 milionéw ton, natomiast pozo-
stala cze$é to eksport cukru rafinowa-
nego.

Uprawa trzciny cukrowej

a srodowisko naturalne
Zamiana benzyny na etanol z trzci-
ny cukrowej obniza emisje gazéw
cieplarnianych o $rednio 90%. Od
roku 2003, korzystanie przez Brazy-
li¢ z takiego czystego odnawialnego
paliwa spowodowato obnizenie krajo-
wej emisji dwutlenku wegla o 351,98
milionéw ton. Produkcja etanolu
z trzciny cukrowej w Brazylii nie
ma takze wplywu na wycinke laséw
tropikalnych w Amazonii, poniewaz
region ten nie zapewnia odpowied-
nich warunkéw klimatycznych, eko-
nomicznych ani logistycznych do ko-
mercyjnej produkgji trzciny cukrowe;.
Dodatkowo w roku 2009, rzad bra-

zylijski wdrozyl ekologiczng inicja-

Produkcja cukru w Brazylii (mIn ton)
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tywe dotyczaca stref uprawy trzciny
cukrowej, w celu wywolania ekspansji
produkcji trzciny cukrowej w obsza-
rach odpowiednich do tych celéw pod
wzgledem rolniczym, klimatycznym
i srodowiskowym. Ta pionierska ini-
cjatywa pomaga zapewnié¢ zréwno-
wazony rozwdj produkcji trzciny cu-
krowej oraz nie pozwala na ekspansije¢
w regionach wrazliwych, takich jak
Amazonia, réwnina Pantanal czy tez
dorzecze w gérnym regionie Para-
gwaju.

Produkcja cukru i etanolu
jako wazny segment
gospodarki brazylijskiej

Sektor produkeji trzciny cukrowej
wnosi wklad do brazylijskiego pro-
duktu krajowego brutto (PKB) w wy-
sokosci okolo 2% lacznej gospodarki
Brazylii. Jest to wigcej niz PKB nie-
ktérych krajéw s$rodkowo europej-
skich. Dodajgc do tego réznych do-
stawcéw 1 interesariuszy polegajacych
na brazylijskim sektorze produkcji
trzciny cukrowej, caly rolno-prze-
myslowy system generuje przychody
brutto o wartosci przekraczajacej 86
miliardéw dolaréw rocznie. Sektor
produkeji trzciny cukrowej zatrudnia
ponad milionéw pracownikéw. Wy-
nagrodzenia pracownikéw w sektorze
stanowig jedne z najwyzszych w prze-
mysle rolniczym Brazylii, ustepujac
jedynie wynagrodzeniom w sektorze
produkeji soi.

Pomimo wyzwani stojacych przed
ta galeziag przemystu, eksperci prze-
widujg, ze brazylijski sektor produk-
cji trzciny cukrowej bedzie nadal si¢
rozwijal. Etanol i cukier nadal maja
ogromny wplyw na gospodarke, na-
tomiast nowe produkty beda stanowi¢
cenny wklad do dochodéw sekto-
ra a ich waga bedzie rosta. Bioelek-
trycznos$¢ juz stanowi wklad sektora
produkeji trzciny cukrowej do brazy-
lijskiego PKB w wysokosci 400 milio-
néw dolaréw rocznie i oczekuje sie, ze
jej potencjal bedzie rést w nadchodza-
cych latach. Warto réwniez zwrécié
uwage na produkty innowacyjne, ta-
kie jak bioplastiki, etanol celulozowy
oraz bioweglowodér taki jak paliwo
diesel z trzciny cukrowe;.
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Julian Price

Zajmuje stanowisko Przewodnicza-
cego Europejskiego Zwigzku Przed-
siebiorcéw Handlujgcych Cukrem
- ASSUC. Organizacja ta zrzesza
60 roznej wielkosci przedsiebiorstw
handlujacych cukrem w Europie,
w tym wiele najwiekszych $wiato-
wych firm. Julian Price regularnie

bierze udziat w spotkaniach po-
Swieconych polityce handlowej or-
ganizowanych w Brukseli, jest tak-
ze uznanym ekspertem ds. handlu
cukrem w Unii Europejskiej. Zawo-
dowo pracuje w firmie ED&F Man
Sugar Ltd., gdzie zajmuje sie za-
opatrzeniem w cukier z krajow za-

awansowanych gospodarczo (ACP)
oraz krajow najstabiej rozwinietych
(LDC), a takze za doradztwo w za-
kresie strategii, analizy i rozwoju
biznesu. Zatozona w 1783 r. fir-
ma ED&F Man ma swoja siedzibe
w Londynie i zatrudnia 7 tys. oséb
w 60 krajach.




WYWIAD

Z JULIANEM PRICEM

Przewodniczacym Europejskiego Zwigzku
Przedsiebiorcow Handlujgcych Cukrem

rozmawia Michat Gawryszczak

Michat Gawryszczak: Przedsiebiorstwo
handlujace cukrem - o co chodzi w tym
biznesie?

Julian Price: Spotykamy si¢ z klientami
w naszych biurach w Londynie, a za
posrednictwem biura ASSUC w Bruk-
seli reprezentujemy przedsigbiorcéw
handlujacych cukrem w kontaktach z de-
cydentami. W naszej siedzibie, jedyny
cukier, jaki widzg klienci i go$cie to ten
w biurowej kuchni. Zatem w rzeczy-
wistosci weale nie handlujemy cukrem!
W zasadzie handlujemy dokumentacja,
przedstawiajaca: ilosci cukru w obrocie,
kontrakty wysyltkowe, instrumenty
platnicze itp. Podstawa handlu jest
zatem zaufanie do negocjowanych na
pismie dokumentéw. W zwigzku z tym,
najwyzszg wartoscia dla nas sa bliskie re-
lacje z naszymi partnerami handlowymi,
ktérzy moga zaoferowac nam cukier i/
lub ktérym mozemy go sprzedac. Z kolei
nasi klienci — mam nadzieje — ufaja
naszemu profesjonalnemu podejsciu

i glebokiej wiedzy na temat rynkéw cu-
kru na catym $wiecie. Caly czas jestesmy
poddawani prébom: musimy by¢ naj-
bardziej konkurencyjni na tych rynkach,
na ktérych chcemy handlowac albo nie
odniesiemy tam korzysci. Dodatkowo,
co jest rtéwniez bardzo wazne, ufa nam
konsorcjum bankéw, dzieki czemu
otrzymujemy niezbedne finansowanie na
prowadzenie naszej dziatalnosci.

Niektdrzy producenci samodzielnie
sprzedaja cukier a inni majg wsparcie od
handlowcoéw. Jakie sg tego przyczyny?
Czy to w przysztosci sie zmieni?

Tak, faktycznie niekt6rzy producenci
cukru, a w zasadzie wszyscy, prowadza
doskonaty dziatalno$¢ handlowa we
wiasnym zakresie. Tak jak wspomnialem,

W ZASADZIE HANDLUJEMY
DOKUMENTACJA,
PRZEDSTAWIAJACA: ILOSCI
CUKRU W OBROCIE,
KONTRAKTY WYSY£KOWE,
INSTRUMENTY PEATNICZE
ITP. PODSTAWA HANDLU
JEST ZATEM ZAUFANIE DO
NEGOCJOWANYCH NA
PISMIE DOKUMENTOW

jestesmy nieustannie poddawani prébom
na ciggle zmieniajacych si¢ rynkach. Jesli
klienci zorientujg si¢, zZe moga kupic lub
sprzeda¢ cukier samodzielnie na lepszych
warunkach lub za posrednictwem innych
doméw handlowych, nasza dziatalnos¢
nie bedzie przynosi¢ zyskow. Jesli tak si¢
dzieje, to oznacza, ze inni sg pod pew-
nymi wzgledami lepsi od nas. Szczerze
méwigc, handlowcy cukrem, to taki olej
smarowy na kota maszyny prowadzacej
globalng dystrybucje cukru z miejsca pro-
dukeji do miejsca przeznaczenia. Ponadto
mamy mozliwosci i checi na podejmo-
wanie spekulacyjnych dziatari na wlasny
rachunek, czyli dziatamy dlugoterminowo
lub idziemy na skréty kupujac cukier,
ktéry jeszcze nie zostal wyprodukowany
lub sprzedajac cukier, ktérego jeszcze

nie mamy. Ponadto, czesto dokonuje-

my znaczgcych inwestycji jesli chodzi

o produkgje cukru na catym $wiecie oraz
w lokalizacjach logistycznych, czyli na
statkach lub w magazynach, jak réwniez
czesto jeste§my w stanie zaoferowac

finansowanie dla takich transakgji.
Bardzo czgsto, a w zasadzie w wigkszosci
przypadkéw, staramy sie dzieli¢ ryzyko
rynkowe, logistyczne lub ryzyko platnosci
z réznymi kontrahentami. Zatem gdy
jestesmy proszeni o ,pomoc od handlow-
c6w”, czasami podejmujemy spore ryzyko
we wlasnym imieniu co jest naprawde
duza pomocg dla naszych klientéw

i niekiedy przenosimy na nich bardzo
niewielka cze$¢ réznorodnego ryzyka.
Najnizszy stopieni ryzyka wystepuje, gdy
dzialamy jako posrednicy i ustugodawcy.
W przyszlosci, wraz z coraz wigksza
dostepnoscia komunikacji elektronicznej
i sieci, przedsigbiorcy handlujacy cukrem
beda musieli wykazywac sie jeszcze
wickszg wiedzg, kreatywnoscig i skutecz-
noscia. Jak wspomnialem, jestesmy ciagle
poddawani prébom na stale zmieniajacym
sie rynku i chetnie si¢ na to zgadzamy, bo
na tym, w skrécie, polega to, co robimy.

Ma Pan 30-letnie do$wiadczenie.

Jak zmieniat sie rynek w trakcie

Pana kariery?

Pamietam swoje pierwsze dni w Lon-
dynie, gdzie przyjechatem w 1987 r. po
ukoriczeniu studiéw rolniczych na uni-
wersytecie w Szkocji. W tamtym czasie,
biura ED&F Man miescily si¢ w bu-
dynku zwanym Sugar Quay, dzielonym
z Tate & Lyle, pomi¢dzy London Bridge
i Tower Bridge nad Tamiza.

Raz na jakis czas bylem zapraszany

na spotkania starszych handlowcéw

w jadalni na gérnym pietrze budynku,

a ktérego$ dnia nasza firma przyjmowata
klientéw z dalekich krajéw. Mahoniowy
st6t w jadalni uginat si¢ pod péimiskami
z jedzeniem i butelkami wina, serwowa-
nymi przez dyskretnych kelneréw. Mdj
szef przywolywal kelnera za pomoca
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wowcezas nowomodnego niemego
brzeczyka, ktéry magicznie wywoltywal
dzwigk dzwonka w kuchni, po czym na
st6l wjezdzalo jedzenie. Pod koniec lun-
chu, méj szef zauwazyl przez okno, ze
samochody jadace przez Tower Bridge
zaczely sie zatrzymywac. Oznaczalo to
zmiang $wiatel na czerwone, a Tower
Bridge mial zosta¢ za chwile podniesio-
ny, aby umozliwi¢ przeplyniecie statku
wycieczkowego. M6j szef powiedziat do
gosci ,Patrzcie!” i weisngt brzeczyk na
stole, wskazujac na okno. Jak za sprawa
magii, Tower Bridge podnidst si¢ i przed
naszymi oczami przeplynal ogromny
bialy statek wycieczkowy, a pasazerowie
pierwszej klasy patrzyli na nas ze swoich
balkonéw. ,,Cos takiego!”, zadziwili si¢
goscie, “Niesamowite!”

Ta historyjka wciaz $mieszy, ale dzis

nie dali by$my sie tak zwies¢ a kanap-
ki w porze lunchu zwykle jemy przy
biurkach. Trzydziesci lat temu interesy
omawiano osobiscie lub przez telefon

za potwierdzeniem teleksem. Na koricu
biura przy Sugar Quay byt pokéj z bar-
dzo hatasliwym teleksem, urzadzenia
byly pod stalym ostrzalem operatoréw

i wszedzie lezata perforowana ta$ma.
Na $cianie pokoju z teleksem wisiat kosz
do koszykéwki i bardzo przydawat si¢
do treningéw w celowaniu do kosza
zwinietg w kulke tasmg. Nasi handlow-
cy zamawiali zagraniczne polaczenia

z kilkugodzinnym wyprzedzeniem,

a gdy wyjezdzali, nie bylo ich przez
kilka tygodni za kazdym razem. Zatem
odpowiadajgc na pytanie jak zmieniat
sie rynek, odpowiedzialbym w dwoch

slowach: komunikacja oraz komunikacja.

Drisiaj, informacje mozna pozyskaé
natychmiast i praktycznie bez kosz-
tow, w tym dane z satelity. Dzisiejszy
biznes jest oparty na wiedzy i glebokiej
kreatywnosci, a ogromna ilo§¢ danych,
z ktérymi mamy do czynienia zadziwil-
by handlowcéw sprzed 30 lat. Powie-
dzialbym, ze biznes wtedy byl fatwiejszy
niz dzis, cho¢ czasem wcigz bywa dos¢
wesolo, poniewaz koniec koricéw, gléw-
ng role odgrywaja tu nadal ludzie.

Czy moégtby Pan wyjasnic¢ naszym czy-
telnikom co jest najwazniejsza materig
dziatalnosci ASSUC?

Stowarzyszenie ASSUC zostato
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PATRZAC
7 ROZRZEWNIENIEM

NA STARE PODSTAWY
SYSTEMU KWOTOWEGO,
WYGLADA NA TO, ZE
KIEDYS BY+O tATWIEJ.
ALE MOIM ZDANIEM

W RZECZYWISTOSCI
WSZYSTKIE NOWE
ROZWIAZANIA
OZNACZAJA NOWE
MOZLIWOSCI DLA
HANDLOWCOW.
NIEZALEZNIE OD

TEGO CZY DZIAEAIA

NA POZIOMIE SPOtKI
PRZETWARZAJACE)
BURAKI CUKROWE

CZY TEZ
WYSPECJALIZOWANEGO
BIZNESU

zalozone w 1952 r. Dzis, gléwnym
zadaniem ASSUC jest reprezento-
wanie branzy wérdd interesariuszy
izapewnienie, ze nasze interesy beda
uwzgledniane przy podejmowaniu
decyzji na poziomie europejskim. Za-
dania drugorzedne obejmuja eksper-
tyzy w wielu kwestiach istotnych dla
przedsiebiorcéw handlujgcych cukrem
(np. ASSUC uczestniczy w spotkaniach
ekspertéw Komisji dotyczacych polityki
handlu cukrem, finanséw i rynkéw),

a takze pelnienie roli centralnej w sieci
ukierunkowanej na przekazywanie
informacji, ekspertyzy i omawianie
kwestii zwigzanych z handlem cukrem.
Jestesmy organizacja zarzadzang przez
jej czlonkéw, a podstawa naszego funk-
cjonowania jest uczestnictwo i wyty-
czanie kierunku dzialania przez firmy
cztonkowskie.

Czy przed ASSUC stoja specjalne wy-
zwania w najblizszej przysztosci? Czyli,
na przyktad, czy istniejg jakiekolwiek
szczegoblne regulacje prawne, ktére
nalezatoby zmienic z perspektywy han-
dlowcéw? Lub tez czy ASSUC dostrzega
jakiekolwiek miedzynarodowe umowy,
ktdre nie sg zbyt korzystne dla sektora
handlu cukrem w Europie?

Stoja przed nami wyzwania, ale jeste$my
grupa dobrze przygotowanych oséb
umiejacych dostosowac si¢ do okolicz-
nosci. Jesli chodzi o wyzwania specjalne,
mamy do czynienia z coraz wicksza
iloscig przepisow w zakresie zgodnosci,
ktéra stata si¢ elementem wigzacym

sie z ogromnymi kosztami dla biznesu,
jednak przyjmujemy to praktycznie

bez zastrzezen, poniewaz zapewnia
naszemu sektorowi zaufanie i rzetelnos¢
w dzialaniu. Niemniej napotykamy na
swojej drodze biurokratéw z niewielka
wiedzg odnosnie praktycznych aspektéw
handlu cukrem lub takich ze staboscig
do idei harmonizacji lub nieracjonalnymi
obawami przed spekulacja, ktérzy moga
sugerowa¢ wprowadzenie legislacji, jaka
odniostaby skutki doktadnie odwrotne
od ich zamiaréw lub po prostu zdlawi-
taby handel. Naszym zadaniem w AS-
SUC jest rozpoznawanie takich sugestii
na wezesnym etapie i przedstawianie
argumentéw na rzecz wdrozenia bardziej
sensownych przepiséw. Przed nami réw-
niez stopniowa globalizacja na podstawie
umoéw o wolnym handlu na poziomie
bilateralnym oraz wielonarodowym. Ba-
damy zapisy takich uméw aby przekonaé
sie, czy zapewniajg one uczciwg konku-
rencje pomiedzy réznymi graczami na
rynkach, od rolnikéw dziatajacych na
niewielkg skale po potezne korporagje.

W dniu 1 pazdziernika 2017 r. europejski
sektor cukru dotkneta powazna zmiana
- zniesienie kontyngentéw produkgji cu-
kru. Jak Pana zdaniem rynek europejski

i Swiatowy poradza sobie po tej refor-
mie? Czy utatwi to zycie handlowcom?
Gracze rynkowi w Europie majg teraz
dowolnos¢, w perspektywie krétkoter-
minowej, odno$nie magazynowania,
wywozu lub przywozu cukru. W per-
spektywie nieco dluzszej, europejscy
rolnicy mogg uprawia¢ mniej lub

wigcej buraka cukrowego w poréwnaniu



z innymi uprawami, z kolei europejskie
przedsiebiorstwa przetwarzajace buraka
cukrowego i zajmujace si¢ mieleniem
kukurydzy mogg zainwestowa¢ mniej-
sze lub wicksze $rodki w przetwérstwo
surowcéw. Réwnolegle, uzytkownicy
przemystowi i detaliczni mogg re-
agowa¢ na zmieniajace si¢ preferencje
konsumentéw, a takze na inne budzgce
obawy kwestie, na przyktad dazenie

do zdrowego odzywiania czy tez nowe
kierunki rozwoju takie jak weryfikacja
dyrektyw dotyczacych energii odnawial-
nej. Na poziomie politycznym, wszyscy
mamy obawy odnosnie rozwoju socjo-
-gospodarczego, globalizacji i sSrodowi-
ska. Patrzac z rozrzewnieniem na stare
podstawy systemu kwotowego, wyglada
na to, ze kiedys bylo tatwiej. Ale moim
zdaniem w rzeczywistosci wszystkie
nowe rozwigzania 0znaczajj nowe
mozliwosci dla handlowcéw, niezaleznie
od tego czy dzialajg na poziomie spéiki
przetwarzajacej buraki cukrowe czy tez
wyspecjalizowanego biznesu. Naszym
zadaniem jest zbudowanie pomostu
taczacego ewentualne luki pomiedzy
podaza a popytem. Podchodze do tych
zmian z uwaga, ale optymistycznie, a ten
optymizm w szczegdlnosci odnosi si¢ do
mlodszej generacji handlowceéw cukrem.

Jakie kraje beda dla Europy najwazniej-
sze w kontekscie wywozu cukru?
Bezapelacyjnie najwazniejsze beda

tzw. kraje MENA, czyli nasi sasie-

dzi w poludniowym basenie Morza
Srédziemnego oraz na Bliskim Wscho-
dzie. W 2006 roku, orzeczenie WTO
odnosnie eksportu unijnego zachecito
do budowy wielu cukrowni od Maroka
po Irak. W roku 2018 i kolejnych nowa
zliberalizowana unijna polityka cukrowa
oraz ogromny sukces hodowcéw nasion
buraka cukrowego i technikéw rolnictwa
zdecydowanie wplynie na dochodo-
wos¢ tych nowych cukrowni na terenie
MENA, a takze perspektywy dlugo-
terminowe naszych wspélpracujacych
europejskich przedsigbiorstw przetwor-
czych. W zwiazku z tym, unijne rynki
eksportowe w krajach MENA oraz

w tzw. ,bliskiej zagranicy” stang si¢ jesz-
cze bardziej wymagajace ale jednocze-
$nie pozostang naszymi najwazniejszymi

rynkami eksportowymi dla europej-

skiego cukru i produktéw zawierajacych
cukier. Ostatnio stowarzyszenie ASSUC
odbylo spotkanie z urzednikami Komisji
Europejskiej w celu oméwienia prognoz
i wyzwari, jakie naszym zdaniem stojg
przed sektorem. Utworzylismy pewnego
rodzaju ,,goracg lini¢” kontaktows po-
miedzy naszymi handlowcami w krajach
MENA i ekspertami z zakresu polityki
rolnej z Komisji Europejskiej, za po-
srednictwem ASSUC. Patrzac w dalszej
perspektywie, pocieszajace sg dane hi-
storyczne dotyczace unijnych eksportéw
cukru sprzed roku 2006. W zwigzku

z tym, ze przez lata ilo$¢ cukru unijnego
w eksporcie malala w zwiazku z warun-
kami pogodowymi, sytuacja na rynkach
i zwrotami, cukier ten znalaz! chetnych
w dalszych regionach, nawet w Nowej
Zelandii, jak réwniez blizej miejsca
wytworzenia. Wydaje mi sie, ze takie
schematy handlowe powtérza si¢ po
roku 2017.

Jakie sg Pana oczekiwania odnosnie cen
europejskiego cukru w ciggu nastepnych
kilku lat?

Wezesniej oméwilem zwigzek pomiedzy
zapasami, importem i eksportem. Punk-
tem centralnym tego zwiazku sg kon-
trakty typu future na $wiatowym rynku
cukru, zawierane i rozliczane w Londy-
nie i Nowym Jorku. Obecnie, lokalne
ceny unijne wydaja si¢ by¢ na poziomie
nizszym niz na rynku §wiatowym jesli
uwzglednimy koszty logistyczne. Jednak
z pewnoscig nie jest to sytuacja trwala,
tak jak nie bylaby nig gdyby lokalne ceny
unijne za cukier byly znaczaco wyzsze
niz na rynku $wiatowym. Oczywiscie
dwa rynki, czyli lokalny i miedzy-
narodowy, beda pod tym wzgledem
zawsze zréznicowane w perspektywie
krétkoterminowej w zwigzku z okre-
sowa ,bezwladnoscia” i sitami tarcia na
rynku, przy czym takie réznice moga
utrzymywac si¢ okolo kilku miesiecy.

W tym roku w Europie wyprodukowano
ponad dwadziescia milionéw ton cukru
wprowadzonego na rynek z zapotrze-
bowaniem na okolo osiemnascie ton,

w tym cukier do uzytku przemyslowego,
co doprowadzilo do nizszych cen na
rynkach lokalnych. Moim zdaniem

ta sytuacja potrwa jeszcze przez kilka

kwartatéw. Jednak w perspektywie

kilkuletniej podaz i popyt zazwyczaj
zbiegaja sig. Oczywiscie zaktadam, ze
obecna sytuacja geopolityczna i polity-
ka handlowa pozostang bez zakl6cers,
niemniej sg to tylko zalozenia.

Jaki wptyw bedzie mie¢ Brexit na rynek
cukrowy i systemy handlu?

Bardzo zaluje, ze wystapilo cos takiego
jak Brexit. Nie glosowalem za i jest mi
przykro, ze to si¢ wydarzy. Wydaje sie,
ze nie ma juz odwrotu dla Zadnej ze
stron. Zatuje przede wszystkim dlatego,
ze moim zdaniem jako bliscy sasiedzi
powinnismy wspélpracowac ze sobg

jak dobrzy przyjaciele. Tak czy inaczej,
mam nadzieje, ze nasze dotychczas
glebokie 1 szczegdlne partnerstwo bedzie
nadal funkcjonowaé w nowym forma-
cie, w tym — jesli mogg tak to nazwaé

— bardzo gleboka i szczegélna przyjazii
pomiedzy Wielka Brytania a Polska.
Niemniej bardzo niejasnym jest, jak
mialby ten nowy format wyglada¢. Jesli
rzad brytyjski bedzie za tzw. ,Hard Bre-
xitem”, wtedy po jednej stronie kanatu
La Manche i przy granicy z Irlandia
bedzie obowigzywad taryfa w wysoko-
$ci 419 €/t biatego cukru, a inna taryfa

w wysokosci 375 £/t bedzie obowiazy-
waé w pozostalych obszarach. Jednak
wierze, ze dzigki kreatywnosci 1 dobrej
woli mozliwe bedzie opracowanie me-
chanizmu zapewniajgcego dalszy handel
bez przeszkéd pomigdzy 27 panistwami
UE i Wielkg Brytania. Wydaje sig,

ze ustalenia przejéciowe muszg zostac
opracowane w okresie od marca 2019

r. do okoto 2021 roku, w przeciwnym
razie bedziemy stapac po cienkim lodzie,
co dla nas wszystkich bedzie destruk-
cyjne. W pazdzierniku 2017 r. Premier
"Theresa May stwierdzita we Florencii,
ze Wielka Brytania bedzie regulowaé
swoje zobowigzania do zakoniczenia
biezgcej finansowej perspektywy unijne;j,
a by¢ moze i pézniej. Z pewnoscig

takie podejécie, wraz z zobowigzaniami
dotyczacymi wolnego przeplywu oséb,
bedzie stanowi¢ ,wystarczajace postepy”,
jakich zazadalo 27 panstw czlonkow-
skich przed podjeciem dyskusji na temat
dalszej sytuacji handlowej? Mam taka
nadzieje i jestem pewien, ze wszyscy
czekamy na potwierdzenie tego faktu
podczas spotkania Rady w grudniu.



Wizerunek cukru
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czymy jak

stodzi¢

— pod tym

hastem ru-
szyta w 2017 roku kampania
edukacyjna Zwiazku Pro-
ducentéw Cukry w Polsce.
Zainaugurowala ja konfe-
rencja prasowa, ktéra odbyta
24 maja w Parku Trampolin
Hangar 646 w Warszawie.
Podczas spotkania miata
miejsce premiera rapor-
tu. Poza przedstawiciela-
mi Zwigzku w konferencji
wzieli udzial eksperci kam-
panii: dietetyk Agnieszka
Piskata oraz znany restau-
rator i szef kuchni Mateusz
Gessler.

Gléwnym celem kampa-
nii edukacyjnej jest obalenie
szkodliwych stereotypéw na
temat cukru, ktére istnieja
w opinii publicznej. Podczas
spotkania z dziennikarza-

mi Michal Gawryszczak,

20

Michat Gawryszczak

w4 11)
jak stodz

DL

WAL

zzymy
‘stodzic
yiakslodzic.pl

zymy
stodzic

jakslodzic.pl

. ©F




& 0d lewej: Mateusz
Gessler, Agnieszka
Piskata, Aleksandra
Nie$ciuszko-Bujnicka,
Michal Gawryszczak

B 9% stodzid

urymryjakshodric. pl

. Uczgmg
jak q+r3d2|c

Ty jakskodze. pl

oAV \\\NY
\Em\k ;%gdﬁt




Wizerunek cukru

dyrektor biura Zwigzku
Producentéw Cukru w Pol-
sce zaprezentowal gléwne
zalozenia akcji oraz opo-
wiedzial o spodziewanych
efektach. Zaznaczyl, ze za-
miarem organizatora nie jest
namawianie do spozywania
cukru, ale pokazanie, ze
ten skiadnik moze by¢ ele-
mentem zdrowej i zbilan-
sowanej diety pod warun-
kiem zachowania umiaru
i prowadzenia aktywnosci
fizycznej. Podczas prezen-
tacji raportu Agnieszka
Piskala opowiedziala, ja-
kimi zasadami nalezy si¢
kierowaé, aby moéc cieszyé
sie stodkim smakiem cukru
w codziennej diecie oraz
obalita najpowszechniejsze
mity na jego temat, takie

jak powodowanie préchnicy

i otylosci. W ostatniej cze-
$ci spotkania odbyt sie panel
dyskusyjny, podczas ktérego
przedstawiciel Zwigzku
Producentéw Cukru w Pol-
sce oraz eksperci rozmawia-
li o tematach zwigzanych
z cukrem — obecnosci tego
sktadnika w diecie, stosun-
ku rodzicéw do cukru oraz
odkrywaniu stodkich prze-
kasek na nowo.

Efektem kampanii jest
takze ponad 300
publikacji, ktére do
pojawily si¢ w In-
ternecie oraz pra-
sie drukowanej, na
przykiad w Elle,
Grazia lub Olivia.

W trakcie kam-
panii przeprowa-
dzony zostal kon-
kurs we wspélpracy
z durszlak.pl. Za-
danie konkursowe
polegalo na stwo-
rzeniu  przepisu
z wykorzystaniem
cukru bialego mar-

ki jednego z funda-

toréw nagréd.

22

.Uczgmg
jak s+odz|c

CZYM JEST
CUKIER?

Wiele oséb neguje role cukru w zdrowej, zbilansowanej diecie, przypisujgc mu
wszystko co najgorsze. Czy cukier jest nam w ogdle do czegos potrzebny?
Oczywiscie, ze tak. Nie po to natura stworzyta wiele produktéw, ktére sa jego
naturalnym sktadnikiem, zeby nie stuzyty naszemu zdrowiu i dobrej kondycji:

|

mleko - laktoza owoce - fruktoza winogrona - glukoza

p

piwo - maltoza

burak cukrowy - sacharoza

Gtownym Zrédtem energii dla naszego organizm jest glukoza, ktéra jest wykorzystywana zaréwno do
prawidtowej pracy mézgu (na procesy myslowe organ ten zuzywa codziennie okoto 550 kcal, czyli prak-
tycznie 1/3 naszego dziennego zapotrzebowania na energie).

Drugim narzadem, ktérego ,moc” jest napedzana cukrem to miesnie. Potrzebuja one w kazdym momen-
cie odpowiedniej dostawy glukozy, abysmy mogli poruszac sie, wykonywac codzienne czynnosci,

ale réwniez uprawiac sporty i te amatorsko-rekreacyjne, jak i te profesjonalne.

W kazdej sekundzie naszego zycia potrzebujemy, wiec odpowiedniej dawki ,zyciodajnej glukozy”.

To wtasnie ona jest gtéwnym Zrodtem energii, niezbednym do wszystkich proceséw zyciowych.

W organizmie cztowieka jest jedyng forma transportowa cukrow. Poniewaz rola glukozy w metabolizmie
jest tak istotna, ze jej stezenie we krwi utrzymywane na statym poziomie (okoto 0,1 w stosunku do masy
ciata), dzieki specjalnym mechanizmom biochemicznym.

Uczymy
") Jak sfodzi¢

www. uczymyjakslodzic.pl

. Uczymy
ok sfodzi¢

www. ucrymyjakslodzic.pl
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Glukoza petni wiele waznych funkcji w organizmie
cztowieka. Jest wykorzystywana przez
czerwone ciatka krwi jako jedyne Zrédto en-
ergii oraz przez mozg. Za wysoki i za niski
poziom glukozy we krwi jest bardzo nie-
bezpieczny dla zdrowia cztowieka. Osoby
zdrowe nie obserwujg duzych wahan
w poziomie glukozy we krwi. Jednak brak
badZ za mata ilos¢ cukrow w pozywieniu
przyczynia sie do tego, ze osoba taka
odczuwa znuzenie, nie moze sie skon-
centrowac na wykonywanej pracy, jest
rozdrazniona i $pigca. Za mata ilos¢ cukrow
podczas wykonywania wysitku fizycznego
przyczynia sie do spadku wydolnoéci fizy-
cznej, sity miesniowej i jest powodem szybk-
iego zmeczenia. Ponadto brak weglowodandw
w pozywieniu, powoduje wytwarzanie glukozy
przez sam organizm, ale zachodzi to kosztem zniszcze-
nia biatek wchodzacych w sktad organizmu.

Na skutek tego, zmniejsza sie masa miesniowa oraz dochodzi do ostabienia organizmu. Co wiecej,
tworzenie glukozy z biatek powoduje powstanie toksycznego ubocznego produktu, ktorym jest
amoniak. Jest on metabolizowany przez watrobe i wydalany przez nerki, co powoduje dodatkowe
obciazenie wymienionych narzadow.

lle cukru mozna spozywac?

Zeby by¢ szczuptym i zdrowym nalezy
przestrzegac¢ zasad zdrowej, zbilansowanej
diety. Wiekszosc¢ z nas, potrzebuje
codziennie 45-55% energii pochodzacej
7 weglowodandw. Przede wszystkim

7 tych ztozonych, ale w tej kategorii
mieszczg sie rowniez cukry proste,
ktére naturalnie wystepuja

w produktach spozywczych, ale
réwniez te pochodzace z wyrobow

np. cukierniczych. Okazuje sie, ze dla
Polskiego spoteczenstwa wiekszym
problemem jest spozywanie

nadmiernej iloéci TEUSZCZOW, a nie
cukru. 20% energii powinno w diecie
pochodzi¢ z ttuszczéw, a okazuije sie,

ze w diecie przecietnego

Polaka jest to 40%.

23




Rolnictwo

Autor podczas wygtaszania
referatu o efektach
dokarmiania dolistnego buraka
cukrowego krzemem

// Fot. A. Artyszak

tekst dr inz. Arkadiusz Artyszak Katedra Agronomii SGGW w Warszawie
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Effect of foliar fertilization with silicon on
selected physiological parameters, yield and

technological quality of sugar beets’ roots

Arkadiusz Artvszak! Dariusz (Gozdowski®, Katarzvna
Kucinska :
‘Department of Agronomy, “Department of 1
Bioinformatcs

Varcaw [ Inmere: AT 2 T T b 1
Warsaw University of Life Sciences SGGW, Warsaw. Poland

W OSTATNICH LATACH NASZE ROLNICTWO DOTYKAJA CORAZ CZESCIEJ
EKSTREMALNE ZJAWISKA POGODOWE, TAKIE JAK SUSZA CZY NADMIERNE
OPADY. WPEYW ROLNIKA NA ICH WYSTEPOWANIE JEST OGRANICZONY, CO
NIE OZNACZA, ZE NIC NIE MOZE ZROBIC. DO TEGO DOCHODZA SPRAWCY
ROZNYCH CHOROB ORAZ SZKODNIKI. DUZE NADZIEJE W OGRANICZANIU
SKUTKOW STRESOW ABIOTYCZNYCH | BIOTYCZNYCH WIAZE SIE

Z NAWOZENIEM | DOKARMIANIEM DOLISTNYM KRZEMEM (Sl)



Rolnictwo

ierwiastek ten
nie jest obecnie
zaliczany ani do
makro-, ani do
mikroelementéw, chociaz udokumen-

towane jest jego korzystne dzialanie na
wzrost i rozwdj roslin. Warto podkre-
§li¢, ze jest to jedyny skladnik, ktérym
nie mozna roélin przenawozi¢. Mimo
przeprowadzenia kilkudziesigciolet-
nich badan na calym $wiecie mecha-
nizm dziatania krzemu w roslinie po-
zostaje wcigz nieodkryty.

Raz na trzy lata The International
Society for Silicon In Agriculture &
Related Disciplines (ISSAG) organi-
zuje konferencje, na ktérej naukowcy
z calego $§wiata wymieniajg si¢ wyni-
kami swoich eksperymentéw z krze-
mem. Tegoroczna siédma juz Mie-
dzynarodowa Konferencja ,Krzem
w rolnictwie” odbyla si¢ w dniach
24-28 pazdziernika 2017 r. w Banga-
luru w potudniowych Indiach. Skupita
175 naukowcéw z calego $wiata, a naj-
wiecej z Azji.

Najwiecej prezentowanych wynikéw
dotyczylo badan nad efektami stoso-
wania krzemu w dwéch gatunkéw ro-
§lin o najwiekszym zapotrzebowaniu
na ten pierwiastek: trzciny cukrowej
i ryzu. Prakash i in. (2018) podaja, ze
ryz pobiera 300-400 kg krzemu/ha,
a roczna plantacja trzciny cukrowej
400-600 kg Si/ha.

W prezentowanych badaniach
krzem stosowany byl przede wszyst-
kim doglebowo. Nieliczne badania
dotyczyly stosowania tego pierwiastka
dolistnie. Ten sposobu dostarczania
krzemu jest traktowany jako alterna-
tywny w stosunku do nawozenia do-
glebowego.

Podczas konferencji przedstawitem
wyniki badani z dolistnym stosowa-
niem mineralnego biostymulatora
wzrostu zawierajacego 94 g Si/l w la-
tach 2015-2016 w uprawie buraka cu-
krowego odmiany Primadonna KWS.
Preparat stosowano w Sahryniu (po-
wiat hrubieszowski, woj. lubelskie)
jedno-, dwu- lub trzykrotnie w odste-
pie co 7 dni w dawce 0,5 I/ha. Liczba
powtérzen 4. W kazdym zabiegu daw-
ka wody wynosita 250 1/ha. Pierwszy
oprysk krzemem wykonywano, gdy

26

burak cukrowy miat 6 lisci (BBCH
16), co przypadlo na IIT dekad¢ maja.
Efekty poréwnywano z wariantem
kontrolnym, na ktérym nie stosowano
dokarmiania dolistnego krzemem.

Srednio za dwa lata badari zastoso-
wane zabiegi przyczynily sie do wzro-
stu plonu korzeni o 7,1% po jednokrot-
nym oprysku, o 10,8% po dwukrotnym
i o 18,9% po trzykrotnym w poréw-
naniu z kombinacjg kontrolng. Plon
technologiczny cukru czyli plon biolo-
giczny cukru skorygowany o zawarto$é
sktadnikéw melasotwérezych, takich
jak azot-0-min., potas i s6d, zwiekszyt
si¢ odpowiednio o: 6,1; 7,1 i 14,1%.
Pierwsza informacja o tym, ze krzem
jest niezbedny dla wzrostu i rozwoju
buraka cukrowego pochodzi z 1939 r.
(Raleigh).

Wihyliczona zostala tez oplacalnos¢
dokarmiania dolistnego na podstawie
wartos$ci nadwyzki bezposredniej czyli
przyrostu wartosci produkeji buraka
pomniejszonej o koszt zakupu biosty-
mulatora i wykonania opryskéw. War-
to$¢ nadwyzki wyniosta odpowiednio:
ok. 500, 7501 1300 z1/ha.

O nawozeniu doglebowym buraka
cukrowego krzemem w Maroku méwili
przedstawiciele sp6tki Agripower z Au-
stralii. W Maroku zatozono od 2014 r.
13 doswiadczen polowych z nawoze-
niem doglebowym buraka cukrowego
nawozem Agrisilica zawierajacym 26%
krzemu. Nawéz stosowano podczas sie-
wu w dawce 150 i 300 kg ha jako do-
datek do nawozenia standardowego NP
(potasu nie stosowano). Kontrole stano-
wilo nawozenie standardowe. Dawka
150 kg/ha spowodowala wzrost plo-
nu korzeni buraka cukrowego o 11%,
adawka 300 kg/ha az o0 56% w stosunku
do kontroli (kontrola = 45 t/ha). Jedno-
cze$nie zawarto$¢ cukru w korzeniach
wzrosta odpowiednio o 0,4 i 2,2 p. p.
(kontrola = 14,8%). Poza tym zawarto$¢
zanieczyszczen zmniejszyla si¢ z 9 do 4
i do 2%. W doswiadczeniach w Turcji
po zastosowaniu nawozu odnotowano
wzrost plonu korzeni buraka cukrowe-
go $rednio o 16%.

W Unii Europejskiej krzem nie jest
uznawany za skladnik pokarmowy.
Dlatego preparaty zawierajace ten
pierwiastek s3 najczesciej rejestrowa-
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Demonstracja cukru
trzcinowego
// Fot. A, Artyszak

Pokazu przerobu trzciny
cukrowej
// Fot. A. Artyszak

ne jako biostymulatory. Trwaja jednak
konsultacje, aby ten stan rzeczy zmie-
ni¢. W USA w 2012 r. organizacja
Association of American Plant Food
Control Officials (AAPFCO) zareko-
mendowala stosowanie krzemu jako
sktadnika pokarmowego dla roslin.
Uczestnicy konferencji mieli moz-
liwo$¢ odwiedzenia Stacji Badawczej
w Mandya polozonej na poludnie od
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Bangaluru. Ten osrodek naukowy zaj-
muje si¢ doskonaleniem technologii pro-
dukgji trzciny cukrowej. Caly czas trwaja
tam prace hodowlane nad uzyskaniem

odmian trzciny cukrowej o zwickszone;
odpornosci na susze, choroby i szkodni-
ki. Koszt produkeji cukru trzcinowego

w Indiach szacowany jest przez tamtej-
szych producentéw na okolo 10 USD za
100 kg, co oznacza ok. 0,36 zt za 1 kg.

To wazna informacja dla producentéw
cukru buraczanego w Europie, w tym
w naszym kraju. Trzcina cukrowa od-
znacza si¢ wieloma zaletami w poréw-
naniu z burakiem cukrowym. Przede
wszystkim jest to roslina wieloletnia.
W ciggu roku mozna ja zbiera¢ dwu-
krotnie. Daje wysokie plony cukru. Nie
bez znaczenia jest takze fakt, ze w rejo-
nach produkgji trzciny cukrowej, w tym

w Indiach, koszty sily roboczej sg zdecy-
dowanie nizsze niz w Europie. Nie ma
tez tam takich ograniczen w stosowaniu
§rodkéw ochrony roslin, jak réwniez ob-
ostrzen zwigzanych z ochrong $rodowi-
ska naturalnego.

Nastepna, 6sma juz Konferencja
Miedzynarodowa ,,Krzemie w rolnic-
twie” odbedzie si¢ w Luizjanie w USA
w2020 r. i na pewno warto na niej by¢.
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MANNITOL

jako wskaznik zakazenia
mikrobiologicznego
w procesie produkcji cukru

Aneta Antczak-Chrobot?, Agnieszka Papiewska?, Maciej Wojtczak®

Politechnika tédzka, Instytut Technologii i Analizy Zywnosci, Specialistyczne Laboratorium Analityki Cukrowniczej
2Politechnika £ 6dzka, Instytut Technologii i Analizy Zywnosci, Zaktad Cukrownictwa

WYSTEPOWANIU ROZNORODNYCH ZAKAZEN
MIKROBIOLOGICZNYCH PODCZAS EKSTRAKCJI
SACHAROZY Z BURAKOW CUKROWYCH
POSWIECONO WIELE PRAC; WYODREBNIONO
PONAD 100 ROZNYCH SZCZEPOW BAKTERII
AEROBOWYCH | ANAEROBOWYCH
WYSTEPUJACYCH W EKSTRAKTORZE

emat ten zglebiany
byt przez cukrow-
nikéw glownie ze
wzgledu na straty
sacharozy jakie po-
woduje aktywnosé
drobnoustrojéw w czasie ekstrakeji.
W wyniku dziatalno$ci drobnoustrojéw
hydrolizowana jest sacharoza do cukréw
prostych i zuzywana w ten sposéb na ich
procesy zyciowe. Innym waznym nieko-
rzystnym efektem zakazenia ekstraktora
jest obnizenie czystosci soku i wzrost
w nim zawartosci substancji obnizajg-
cych jego wartos¢ technologiczng. Roz-
wéj drobnoustrojéw prowadzi do wzro-
stu zawartoéci m.in. inwertu, kwaséw
organicznych, azotu alfa-aminokwaso-

30

wego, azotynéw oraz dekstranu. Wy-
soki poziom zakazenia w ekstraktorze,
a tym samym intensywna aktywnos¢
enzyméw pochodzenia mikrobiologicz-
nego przyczynia si¢ réwniez do degra-
dacji tkanki buraka i pogorszenia si¢ jej
parametréw fizycznych, co prowadzi do
obnizenia wydajnosci procesu ekstrakeji
jak 1 wyzecia wystodkéw.

Wsréd mikroorganizméw wystepu-
jacych w ekstraktorze mozna wyréznié
mikroorganizmy mezofilne o optymal-
nej temperaturze rozwoju od 20°C do
40°C oraz termofilne — 45°C — 65°C.
Bakterie mezofilne do$¢ latwo ulega-
ja dezaktywacji w procesie ekstrakeji
ze wzgledu na wysoka temperature
prowadzenia procesu. Zdecydowanie

wicksze zagrozenie stwarzajg bakterie
termofilne, ktére sg zdolne do rozwoju
w temperaturze ekstrakeji, przezywaja
nawet w 90°C. Termofile obecne w eks-
traktorze to gléwnie organizmy wzgled-
nie beztlenowe zdolne do tworzenia
przetrwalnikéw (spor). W takim stanie
mogg przetrwaé niekorzystne czynniki
srodowiskowe, a nastepnie w dogod-
nych warunkach uaktywni¢ sie do form
wegetatywnych w fazie logarytmicznego
wzrostu (intensywnie rozmnazajacych
si¢). Temperatura panujaca w procesie
ekstrakcji nie zabija réwniez bakterii
nieprzetrwalnikujacych, posiadajacych
ochronng otoczke §luzowatg. Niekontro-
lowany rozwdj zakazenia w ekstraktorze
przyczynia si¢ tym samym do niebez-
pieczenstwa infekcji kolejnych etapéw
produkcji cukru. Proces ekstrakeji jest
silnie narazony na dynamiczny rozwdj
bytujacej tam mikroflory: sacharoza jest
doskonalym sktadnikiem odzywczym,
a proces ekstrakeji nosi znamiona ,ho-
dowli ciaglej”, (staly doptyw $wiezego
podloza w postaci miazgi oraz ciagly
odbiér metabolitéw).

Gléwnym zrédlem wprowadzania
drobnoustrojéw do ekstraktora jest bu-
rak cukrowy. Cho¢ wnetrze zdrowego
buraka cukrowego uznawane jest za ste-
rylne, to na jego powierzchni znajduj si¢
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drobnoustroje obecne w glebie. Podczas
uszkodzenia bariery jakg stanowi skorka
buraka dochodzi do zakazenia mikro-
biologicznego jego wnetrza. Prawidtowy
zbidr i transport burakéw ograniczajacy
do minimum uszkodzenia skérki winien
stanowi¢ podstawe walki z zakazeniem
ekstraktora. Bardzo wazny wplyw ma
tez skuteczno§é mycia burakéw i dba-
nia o dezynfekcje wod splawiakowych.
Im bardziej ograniczy si¢ wprowadza-
nie drobnoustrojéw do ekstraktora tym
tatwiejsza bedzie kontrola zakazenia.
Z punktu widzenia wprowadzania do
ekstraktora zanieczyszczert mikrobiolo-
gicznych z samym surowcem, zasadne
wydaje si¢ stosowanie $rodkéw biobdj-
czych juz na korzenie buraka.
Wewnetrznym zrédlem rozwoju za-
kazenn w ekstraktorze jest sam proces
technologiczny, a w szczegdlnosei ,mar-
twe” przestrzenie w ekstraktorze i zapa-
rzalniku, w ktérych moze dochodzi¢ do
tworzenia si¢ biofilméw bakteryjnych.
Bakterie tworzace biofilmy — stanowigce
swoistg bariere ochronng dla mikroorga-
nizméw, sg bardzo odporne na dziatanie
$rodkéw biobdjezych i tym samym bar-
dzo trudne do zwalczenia. Innym waz-
nym zZrédlem wtérnej infekeji procesu
ekstrakeji moga by¢ wody wystodkowe
zasilajace ekstraktor. Na drodze: od pras

dekstranosaharaza
N Sacharoza

" GF

dehydrogenaza
mannitolowa

_—

izomaltooligosacharydy (od DP7)

Dekstran

(glukoza). + fruktoza

Mannitol + kwas mlekowy + kwas octowy + CO,

Rys. 1. Schemat produkcji glownych metabolitow dzialalnosci bakterii
Leuconostoc mesenteroides (Eggleston i Huet 2012)

do ekstraktora, moga rozwija¢ si¢ mi-
kroorganizmy i sprzyja¢ wzrostowi za-
kazenia w ekstraktorze. Z tego wzgledu
nalezy rozwazy¢ sterylizacje wody wy-
stodkowej metodami chemicznymi lub
termicznymi, aby obniza¢/niwelowac to
potencjalne zrédlo zakazenia.

Liczne negatywne skutki obecnosci
drobnoustrojéw zwlaszcza termofil-
nych w ekstraktorze sprawiaja, iz jest
to zagadnienie bardzo istotne z punktu
widzenia kosztéw przerobu burakéw.
Skuteczny nadzér nad poziomem zaka-
zenia w ekstraktorze musi wigzaé si¢ ze
stosowaniem $rodkéw biobéjczych. Pro-
blem kontroli zakazenia w ekstraktorze
z punktu widzenia ekonomii produkcji
jest zlozony. Zakazenia z jednej strony
zwigkszaja koszty produkeji przyczy-
niajac si¢ do wzrostu strat sacharozy,
a z drugiej strony stosowanie §rodkéw
biobdjczych zwigzane jest z ponosze-
niem wysokich nakladéw finansowych.
Sytuacje komplikuje jeszcze bardziej
fakt, iz ostatnio pojawiaja sie koncepcje,
iz utrzymywanie pewnego niewielkiego
poziomu zakazenia w ekstraktorze dzia-
ta pozytywnie na proces ekstrakeji po-
przez naturalne obnizenie pH ekstrak-
¢ji i tym samym zapobiega nadmiernej
degradacji pektyn wchodzacych w skiad
$cian komoérkowych. Ekstrakcja przy

obnizonym pH poprawia czysto$¢ soku
oraz wlasciwosci mechaniczne wystod-
kéw i wplywa na wzrost efektywnosci
procesu wyzecia.

Zlozono$¢ problemu zakazenia w eks-
traktorze, jego silny zwigzek z efektyw-
noscia procesu produkeji cukru sprawia,
iz bardzo wazne jest wlasciwe monitoro-
wanie poziomu zakazenia podczas eks-
trakcji. Wazne jest wezesne wykrywanie
niekorzystnego poziomu zakazen, ktére
daje mozliwos¢ szybkiego reagowania
i tym samym skutecznej jego kontroli.
Tradycyjne metody analiz mikrobio-
logicznych do okreslenia liczby drob-
noustrojéw obecnych w ekstraktorze
sg bardzo czasochlonne i nie moga by¢
rutynowo stasowane do kontroli zaka-
zen w czasie przerobu. Z tego wzgle-
du poszukiwane sa metody posrednie,
okreslajace bardzo szybko aktualny po-
ziom zakazenia. Wsréd réznorodnych
metod, ktére prébowano stosowaé do
oceny stopnia zakazenia mozna wymie-
ni¢ oznaczanie takich parametréw jak:
zawarto$¢ dekstranu, zawarto$¢ zwigz-
kéw redukujgcych, zawartosci kwasu
mlekowego, zawartosci azotynéw, elek-
trochemiczne okreslanie wartosci po-
tencjalu redox, pomiar zmian warto$ci
pH, zawartosci etanolu oraz zawartos¢
mannitolu.
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W cukrowniach do$¢ powszechne
stalo si¢ oznaczanie zawartosci kwasu
mlekowego, pomiar zawartoéci azoty-
néw, oznaczanie poziomu zwigzkéw re-
dukujgcych czy ostatnio réwniez pomiar
stezenia manitolu. Badania nad wyzna-
czeniem korelacji pomigdzy wzrostem
liczby bakterii, a przyrostem réznych me-
tabolitéw ich aktywnosci w buraku cu-
krowym i soku surowym prowadzone sg
m.in. w Specjalistycznym Laboratorium
Analityki Cukrowniczej Politechniki
Lodzkiej. Prace Wojtczak i wsp. (2014)
oraz Antczak-Chrobot i wsp. (2017) po-
kazuja kinetyki przyrostu réznych me-
tabolitéw, tj. kwasy mlekowy i octowy,
glukozy, fruktozy, rafinozy, dekstranu
oraz mannitolu w trakcie prowadzenia
spontanicznej fermentacji soku surowego
oraz w trakcie przechowywania surowca
zdegradowanego na skutek dziatalnosci
ujemnej temperatury.

W 1998 1. Steinmetz, Buczys i Bucholz
zaobserwowali, ze obecno$¢ mannitolu
jest silnie skorelowana z jakoscia burakéw

cukrowych uszkodzonych na skutek mro-
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Rys. 2. Korelacja pomigdzy stezeniem mannitolu, a steZeniem kw. mlekowego w probach soku

zéw. Mannitol jest jednym z metabolitéw
dziatalnoéci niekorzystnej mikroflory
buraka. Jest to naturalnie wystepujacy
w przyrodzie szescioweglowy alkohol cu-
krowy. Mannitol produkowany jest przez
bakterie, grzyby, drozdze, glony, porosty
i wiele innych roslin, jednak jego najlep-
szym producentem s3 heterofermenta-
tywne bakterie mlekowe (LAB) (Song
i Vieille 2009; Wisselink i wsp. 2002).
Mannitol jest koricowym produktem
procesu redukeji fruktozy przez enzym
— dehydrogenaz¢ mannitolowg (D-man-
nitol: NAD*-2-oksydoreduktaza, EC
1.1.1.67) (Eggleston 2002; Wojtczak
i Antezak 2012). W przemysle cukrow-
niczym gléwnym producentem mannito-
lu sg bakterie z rodzaju Leuconostoc sp.,
ktére wykorzystuja mieszaning fruktozy
i glukozy, jako zrédlo weglowodanéw do
produkeji mannitolu (Eggleston i Legen-
dre 2003; Eggleston i wsp. 2004; Song
i Vieille 2009). Oprécz bakterii z rodzaju
Leuconostoc sp., wiele innych rodzajéw
drobnoustrojéw stanowigcych mikroflore
buraka, np. Lactobacillus sp., moze pro-

surowego poddanego fermentacji spontanicznej

dukowa¢ mannitol. Schemat produkeji
gléwnych metabolitéw dziatalnosci bak-
terii Leuconostoc mesenteroides przed-
stawiono na rysunku 1 (Eggleston i Huet
2012).

Szczegélowe badania dotyczace ko-
relacji pomiedzy zawartoscia manni-
tolu i innych metabolitéw dziatalnosci
niekorzystnej mikroflory buraka podjat
w 2008 r. Huet (Huet 2009). W 2010 r.
na 27 Sesji ICUMSA przedstawit zalez-
nos¢ zawartosci dekstranu w stosunku do
wzrostu bakterii Leuconostoc sp., zawar-
to$ci mannitolu oraz kwasu mlekowego
i octowego w buraczanym soku surowym
(Eggleston i Huet 2012; Huet 2011).
Badania te byly kontynuowane w Spe-
cjalistycznym Laboratorium Analityki
Cukrowniczej PE.

W ramach badan poddano fermenta-
¢ji spontanicznej w temperaturze 30°C
préby soku surowego i oznaczano liczbe
bakterii z rodzaju Leuconostoc sp. oraz
o0g6lna liczbe bakterii (OLB) w poszcze-
gélnych godzinach fermentacji. Jedno-
czeénie oznaczone zostaly metabolity ak-
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tywnosci mikrobiologicznej, tj. zawartos¢
mannitolu, kwasu mlekowego i kwasu
octowego oraz zwarto$¢ dekstranu.

Na podstawie badari stwierdzono bar-
dzo dobrg korelacje pomigdzy zawarto-
$cig mannitolu i kwasu mlekowego (R?
=0,973) (Rys. 2). Zaréwno mannitol jak
i kwas mlekowy s3 wskaznikami cha-
rakterystycznymi dla dzialalnosci hete-
rofermentatywnych bakterii mlekowych
z rodzaju Leuconostoc sp. W pierwszym
etapie procesu fermentacji zaobserwo-
wano szybki wzrost stezenia kwasu
mlekowego, jednakze w dalszym etapie
fermentacji znacznie wzrosta zawarto$¢
mannitolu i w kolejnych godzinach jego
zawarto$¢ byta kilkakrotnie wyzsza niz
stezenie kw. mlekowego (Wojtczak
iwsp. 2014).

Mannitol jest formowany w wyniku
aktywnej dziatalnosci réznych drobno-
ustrojéw stanowigcych mikroflore bura-
ka, jego obecnos$¢ moze by¢ traktowana
jako wskaznik aktywnosci mikrobiolo-
gicznej w produktach i pétproduktach

cukrowniczych. Ocena zawartosci man-

HPAEC, mg/L
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Rys. 3. Zaleznos¢ migdzy zawartosciqg mannitolu oznaczong metodg HPAEC,

a zawartoscig mannitolu oznaczong metodg NIR

nitolu w brei buraczanej czy soku z bu-
rakéw cukrowych pozwala kontrolowaé
stopieri pogarszania si¢ jakosci mikrobio-
logicznej soku surowego w ekstraktorze
jak réwniez samego surowca podczas
jego dlugich okreséw przechowywania
(Wojtczak i Antczak 2012).

Do oznaczenia zawartoéci mannito-
lu w soku z trzciny cukrowej Eggleston
i Harper (2006) opracowali metode
enzymatyczng. Metoda ta zostala za-
adoptowana do oznaczania zawartosci
mannitolu w soku z buraka cukrowego
i w 2010 r. zostala zatwierdzona przez
ICUMSA otrzymujac status ,metody
oficjalnej” ICUMSA GS8-1 (Eggleston
iwsp. 2008; Huet 2011).

Alternatywna metoda oznaczenia za-
wartoéci mannitolu jest zastosowanie
techniki wysokosprawnej chromatogra-
fii jonowej z detekgja elektrochemiczng
HPAEC-PED. Metoda ta w 2011 r. zo-
stala wpisana do kodeksu metod ICUM-
SA i otrzymata status metody ,,oficjalnej”
GS8-26 (Wojtczak i Antczak 2012). Me-

toda ta moze by¢ traktowana jako metoda

referencyjna do oznaczania zawartosci
mannitolu w przemysle cukrowniczym.

Obie metody nadaja si¢ do rutynowe;j
kontroli zanieczyszczenia mikrobiolo-
gicznego sokéw. Metody te jednakze nie
nadaja si¢ do zastosowania w systemie
yon-line”. Z tego powodu w SLAC pod-
jeto kolejne badania w celu poszukiwania
metody, ktéra mogtaby by¢ stosowana do
oznaczania zawarto$ci mannitolu w sys-
temie ,on-line” w trakcie prowadzenia
procesu technologicznego.

W ostatnich latach duzym zaintereso-
waniem cieszy si¢ technika spektroskopii
w bliskiej podczerwieni FT-NIR. Jako
analiza nieinwazyjna, prosta i szybka,
daje mozliwo$¢ oznaczenia wielu sktad-
nikéw podczas analizy prébek zaréwno
w postaci cieczy, zawiesiny jak i cial sta-
tych. Technika spektroskopii FT-NIR
zostala wielokrotnie wykorzystana
w réznych galeziach przemystu: farma-
ceutycznym, owocowym czy sokowym.
Literatura prezentuje dane dotyczace
mozliwosci zastosowania techniki FT-
-NIR w przemysle cukrowniczym do
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oznaczania réznych parametréw w me-
diach do kontroli procesu technologicz-
nego. Wykorzystujac technike FT-NIR
oznaczono zabarwienie roztworu cukru,
polaryzacje, zawarto$¢ popiolu, dekstra-
nu i sumy polisacharydéw, zawartos¢ sa-
charozy, suchej substancji, migzszu oraz
azotu O-aminowego w burakach cukro-
wych, zawartoéci glutaminy, betainy
i glukozy w ekstraktach z burakéw cu-
krowych, a takze w miazdze, syropach,
a nawet calych burakach (Huijbregts
i wsp. 1996). Literatura przedmiotu po-
daje wykorzystanie techniki NIR w sys-
temie ,on-line” w trakcie prowadzenia
procesu do oznaczania zawartosci sacha-
rozy, glukozy i fruktozy w soku z trzciny
cukrowej (Tewari i wsp. 2003) oraz do
oznaczania polaryzacji, wilgotnosci, su-
chej substancji i popiotu oraz zawartosci
sacharozy, glukozy, fruktozy, polaryza-
¢ji, suchej substancji i popiotu kondukto-
metrycznego w pélproduktach z trzciny
cukrowej (Simpson i Oxley 2008; Schif-
fler i wsp. 2003).

Badania dotyczace mozliwosci wyko-
rzystania techniki spektrometrii w bliskiej
podczerwieni FT-NIR do oznaczenia
zawartosci mannitolu w sokach cukrow-
niczych podjeto w SLAC. Rysunek 3
przedstawia wyniki zawartosci mannitolu
oznaczonego obiema metodami oraz ich
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Konferencje

XXIX KONFERENCJA POKAMPANIJNA STC

W dniach 22-24 lutego 2017 r. odbyta sie w Warsza-
wie XXIX konferencja pokampanijna zorganizowana
przez Stowarzyszenie Technikéw Cukrownikéw pod
patronatem Zwigzku Producentéw Cukru w Polsce.
Celem konferencji bytlo miedzy innymi przedsta-
wienie przebiegu i wynikéw kampanii cukrowniczej
2016-2017 w cukrowniach poszczegoélnych spétek cu-
krowych. Dyskutowano na temat aktualnych zagad-
nien dotyczacych postepu w technice i technologii
cukrownictwa oraz w uprawie burakéw i w gospodar-
ce surowcowej. Przyblizono takze stan i perspektywy
branzy cukrowniczej w aspekcie zmian regulacji ryn-
ku cukru od roku 2017 r. W konferencji udziat wzieli
miedzy innymi przedstawiciele: Senackiej Komisji
Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi, Agencji Rynku Rolnego, Agencji Re-
zerw Materiatowych, zarzadéw spoétek cukrowych,
Krajowego Zwiazku Plantatoréw Buraka Cukrowego,
Zwigzku Producentéw Cukru w Polsce, Zarzadu FSNT-
-NOT, Zarzadu Stowarzyszenia Inzynieréw i Techni-
kéw Przemystu Spozywczego. Konferencje zaszczy-
cili takze goscie z Niemiec, Francji, Kanady, Ukrainy

i Czech. W podziekowaniu za aktywna prace na rzecz
przemystu cukrowniczego, w uznaniu za wspieranie
inicjatyw i dziatalnosci Stowarzyszenia Technikéw Cu-
krownikéw oraz w podziekowaniu za duze zaangazo-
wanie w ksztattowanie i podnoszenie wiedzy i kultu-
ry technicznej technikéw i inzynieréw cukrownictwa
odznakami honorowymi Naczelnej Organizacji Tech-
nicznej odznaczeni zostali: Piotr Wawro (Nordzucker
AG), Janusz Stachowiak (Krajowa Spétka Cukrowa
S.A), Henryk tawinski (Pfeifer & Langen Polska S.A.),
Iwona Dajer (NPI Sp. z 0.0.), Adam Koziot (AP — System
Sp. z 0.0.), Jan Hojgr (Moravskoslezske Cukrovary)
i Aleksander Jabtonski (APRO Polska Sp. z 0.0.).

0d lewej: Piotr
Wawro, Janusz
Stachowiak,
Henryk tawiniski,
Iwona Dajer,
Adam Koziot, Jan
Hojgr, Aleksander
Jabtoniski, Stefan
Goralczyk,
Stanistaw
Swietlicki

Wydarzenia

W dniach 27-28 czerwca 2017 r. na Wydziale Biotechnologii i Nauk
o Zywnosci Politechniki tédzkiej odbyto sie seminarium, przezna-
czone dla kierownikéw laboratoriéw oraz petnomocnikdéw ds. zarza-
dzania jakoscig pod tytutem “Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci
w przemysle cukrowniczym”. Byto to 33 seminarium poswiecone tej
tematyce, w tym po raz 10-ty z rzedu odbyto sie na terenie Politechni-
ki Lédzkiej. Seminarium zostato zorganizowane przez Stowarzyszenie
Technikéw Cukrownikéw przy wspoétpracy z Zaktadem Cukrownictwa
Politechniki £édzkiej. W nawigzaniu do jubileuszowego akcentu te-
gorocznego seminarium, program rozpoczeto referatem podsumo-
wujacym i wspominajacym dziesie¢ ostatnich seminariéw poswie-
conych jakosci w przemysle cukrowniczym. W programie spotkania
znalazty sie zmiany oraz aktualizacje, jakie pojawity sie w ostatnim
roku, w przepisach prawa polskiego i unijnego zaréwno w analityce
cukrowniczej jak i w zakresie systemow bezpieczenstwa zywnosci
i regulacji rynku cukru. Zaprezentowano wybrane rozwigzania w za-
kresie pomiaréw zaréwno laboratoryjnych jak i on-line. Przedstawio-
no miedzy innymi przyktady pomiaréw gestosci i wilgotnosci, ciagtej kontroli
jakosci cukru przy zastosowaniu techniki NIR oraz uzycie szybkich testéw

0d lewej: Krystyna
Wasinska, doc.
drinz. Stanistaw
Brzezinski, Dr
Maciej Wojtczak
w analizie $ciekdw. Uczestnicy seminarium mieli takze okazje zapoznania sie

z ciekawa ofertg nowoczesnej aparatury kontrolno-pomiarowej oraz pomiara-
mi laboratoryjnymi z wykorzystaniem uktadéw wielopomiarowych.
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Rozmaitosci

CIASTO
POMARANCZOWE

200 g MARGARYNY DO PIECZENIA @ 2 SZKLANKI CUKRU
+ 3 £YZKI CUKRU DO POLEWY @ 2 SZKLANKI MAKI
TORTOWEJ @ 2 SZKLANKI SOKU Z WYCISNIETYCH

POMARANCZY + 0,5 SZKLANKI DO POLEWY @ 3 JAJKA
® 1 £YZECZKA PROSZKU DO PIECZENIA

Ubijamy cukier z margaryna.
Dodajemy jajka, nastepnie
make, proszek do pieczenia
i na samym koncu sok

z pomaranczy. Wlewamy
mase do formy i pieczemy
godzine w piekarniku

w temperaturze 150 stopni.

bedzie przypominata babki
piaskowej. Upieczone ciasto
wyjmujemy z formy. W celu
przygotowania polewy,

do rondelka wlewamy
pozostaty sok z pomaranczy
i stawiamy go na matym
ogniu. Dodajemy 3 tyzki

cukru, mieszamy, az nabierze
konsystencji karmelu
i polewamy nim ciasto.

W ciescie jest duzo soku
Z pomaranczy, dlatego
jego konsystencja nie

CIASTO
KUKURYDZIANE

10 dag STARTEGO PARMEZANU @ 45 dag CUKRU @ 20
dag MAKI KUKURYDZIANEJ @ 3 JAJKA @ 2 £YZKI MAKI
PSZENNEJ @ 1 £YZECZKA PROSZKU DO PIECZENIA ® 500
ml MLEKA @ TtUSZCZ | MAKA DO BLACHY

Wszystkie sktadniki ciasta
miksujemy wraz z 200 ml

wody. Zmiksowane ciasto
wlewamy na nattuszczona

Pieczemy 40 minut

w temperaturze 200
stopni. Studzimy i kroimy
w niewielkie kawatki.

i posypana maka blache.

CIASTO
MARCHEWKOWE

250 ml OLEJU ROSLINNEGO @ 400 g DROBNEGO CUKRU @
4 JAJKA @ 3 SREDNIE MARCHEWKI, OBRANE | POKROJONE
W PLASTERKI ® 300 g MAKI PSZENNEJ ® 1 £YZKA PROSZKU
DO PIECZENIA @ 250 ml MLEKA @ 1 £YZKA MASEA @ 2 £YZKI

MIODU e 100 g CZEKOLADY DESEROWE)J

minut. Odstawiamy do
przestygniecia. W rondelku
mieszamy: mleko, masto,
midd i czekolade, a nastepnie
podgrzewamy go na Srednim
ogniu, caty czas mieszajac,
az sie zagotuje. Zmniejszamy
ogien i gotujemy jeszcze
przez 5 minut, az zgestnieje.
Przestudzamy i dekorujemy
ciasto.

Piekarnik rozgrzewamy do
180 stopni. Nattuszczamy
i oprészamy maka forme.
Miksujemy olej, cukier, jajka
i marchewke, az powstanie
gtadka masa. Wprost do
masy przesiewamy make

z proszkiem do pieczenia

i dobrze mieszamy.
Przektadamy do formy.
Pieczemy przez 40




