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art. 2 rozporzgdzenia (WE) nr 178/2002

Definicja zywnosci

»Zywnosé" (lub "srodek spozywczy") _oznacza
jakiekolwiek substancje lub produkty, przetworzone,
czesciowo przetworzone lub nieprzetworzone, przeznaczone
do spozycia przez ludzi lub, ktorych spozycia przez ludzi
mozna sie spodziewac.

,,Zywnosé" obejmuje:
napoje, gume do zucia i wszelkie substancje, tgcznie z wodg, Swiadomie dodane do
Zywnosci podczas jej wytwarzania, przygotowania lub obrobki.

,Zywnos$¢é" nie obejmuje:

a) pasz;

b) zwierzgt zywych, chyba ze majg by¢ one wprowadzone na rynek do spozycia przez ludzi;
c) roslin przed dokonaniem zbiorow;

d) produktow leczniczych,

e) e) kosmetykow

f) tytoniu i wyrobow tytoniowych g) narkotykow lub substancji psychotropowych

g) pozostatosci i zanieczyszczen.
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Ustawa o bezpieczenistwie zywnoSci i zywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 149, 60.)

Definicja zanieczyszczenia

,2Zanieczyszczenia”_substancje zanieczyszczajgce,
zanieczyszczenia biologiczne oraz ciata obce, szkodniki lub
ich czesci.

»,Rozporzgdzenie Rady (EWG) NR 315/93 .

,oubstancja zanieczyszczajgca” oznacza kazda substancije
nieumysinie dodang do zywnosci, ktora jest obecna w takiej zywnosci [ako
rezultat produkcji (w tym dziatalnos¢ prowadzana w zwigzku z gospodarkg
roslinng i zwierzecy, a takze weterynarig), wytwarzania, przetwarzania,
przygotowywania, obrobki, pakowania, opakowywania, transportu lub
przechowywania takiej zywnosci lub jako rezultat skazenia sSrodowiska.

Obca materia, taka jak np. fragmenty owadow, wtosie zwierzat itd. nie jest objeta
niniejsza definicja.
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Ustawa o bezpieczenstwie zywnoSci i zywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 149, 60.)

Srodek spozywczy szkodliwy dla zdrowia lub zycia czlowieka

...... to srodek spozywczy, ktdérego spozycie w warunkach normalnych i

zgodnie z przeznaczeniem moze spowodowac negatywne skutki dla zdrowia
lub zycia cztowieka, w szczegolnosci, jezeli:

a) nie spetnia wymagan zdrowotnych okreslonych w ustawie,
b) zawiera:

» substancje zanieczyszczajgce lub zanieczyszczenia mikrobiologiczne
oraz inne zanieczyszczenia,

» pozostatosci skazen promieniotworczych, .

w ilosciach przekraczajgcych poziomy okreslone w rozporzgdzeniach UE,

» weterynaryjne produkty lecznicze w ilosciach przekraczajgcych
dopuszczalne poziomy lub zabronione okreslone w rozporzgdzeniach UE,

» inne substancje szkodliwe dla zdrowia lub zycia cztowieka okreslone w
przepisach UE
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Ustawa o bezpieczenistwie zywnoSci i zywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 149, 60.) n

Srodek spozywczy zafalszowany

...... to taki, ktorego sktad lub inne wiasciwosci zostaty zmienione, a
konsument nie zostat o tym poinformowany w sposob okreslony w przepisach
rozporzgdzenia nr 1169/2011, albo srodek spozywczy, w ktorym zostaty
wprowadzone zmiany majgce na celu ukrycie jego rzeczywistego sktadu lub
innych wtasciwosci, np. :
a. dodano do niego substancje zmieniajgce jego sktad lub obnizajgce jego
wartos¢ odzywczag,
b. odjeto sktadnik lub zmniejszono zawartosc jednego lub kilku sktadnikow
decydujgcych o wartosci odzywczej lub innej wlasciwosci srodka spozywczego,
c. dokonano zabiegow, ktore ukryty jego rzeczywisty sktad lub nadaty mu wyglad
srodka spozywczego o nalezytej jakosci,

d. niezgodnie z prawdg podano jego nazwe, sktad, date lub miejsce produkciji,
termin przydatnosci do spozycia lub date minimalnej trwatosci albo w inny
sposob nieprawidtowo go oznakowano .

— wptywajgc przez te dziatania na bezpieczenstwo srodka spozywczego.
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Podstawy prawne

Podstawowe dokumenty prawa zywnosciowego UE

ROZPORZADZENIE (WE) 178/2002
,Ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego”

!

ROZPORZADZENIE (WE) 852/2004
,Ogolne zasady higieny dla pasz
i Zywnosci”

A

ROZPORZADZENIE (WE) 853/2004
»Zasady higieny dla produktéw
zywnosciowych pochodzenia
zwierzecego”

ROZPORZADZENIE (WE) 882/2004
»Procedury kontroli urzedowej
Zywnosci i pasz”

ROZPORZADZENIE (WE) 854/2004
,Kontrola higieny produktéw
zywnosciowych pochodzenia
zwierzecego”
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Podstawy prawne

Podstawy prawne

Kodeks Zywnosciowy (Codex Alimentarius)

aprobata miedzynarodowych instytucji FAO, WHO

Ustawa z 2006 o bezpieczenstwie
zdrowotnym zywnosci i jej nowelizacje

witgczenie do krajowych regulacji prawnych
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Ustawa o bezpieczenstwie zywnoSci i Zzywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 149, 60.) E

Bezpieczenstwo zywnosci

, Ogot warunkow, ktore muszg byC spetniane,
dotyczgcych w szczegolnosci:
— stosowanych substancji dodatkowych i aromatow,
— poziomow substancji zanieczyszczajgcych,
— pozostatosci pestycydow,
— warunkow napromieniania zywnosci,

— cech organoleptycznych,
| dziatan, ktore muszg byC podejmowane na wszystkich
etapach produkcji lub obrotu zywnoscig oraz srodkami
zywienia zwierzgt gospodarskich w celu zapewnienia
zdrowia i zycia cztowieka”.
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Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 149, 60.)

Bezpieczenstw zywnosci

W zakresie

bezpieczenstwa

KONTROLA ZYWNOSCI
w Polsce

Paristwowa
Inspekcja Sanitarna

Panstwowa Inspekcja
Ochrony Roslin i
Nasiennictwa

Inspekcja
Weterynaryjna

W zakresie

jakosci handlowej

Inspekcja Handlowa

(w obrocie, handlu
detalicznym)

Inspekcja Jakosci

Handlowej Artykutéw

Rolno-Spozywczych
(u producentéw)
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Podstawa prawna

Przyktady zagrozen zdrowotnych w zywnosci

1
Biologiczne
1
1 1 I

Pestycydy

Srodki czystosci L Radionuklidy

Przedmioty
uzytku

ALERGENY

— Pasozyty
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rozporzgdzenie UE nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci

Alergeny — zagrozenie w przemysle spozywczym

.... to substancje powszechnie wystepujace w naturalnym
Srodowisku, ktore nie sg toksyczne, nie majg wiasciwosci
draznigcych, ale jednak u pewnej grupy osob uczulonych,
tzn. majgcych uwarunkowang genetycznie nadprodukcje
przeciwciat IgE, powodujg rézne objawy chorobowe.

Gftownym zrodtem informacji dla konsumenta o obecnosci alergenow w
produktach spozywczych sg ich etykiety.

Zgodnie z rozporzadzenie UE nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w
sprawie przekazywania konsumentom informaciji na temat zywnosci - kazdy z
alergennych sktadnikow wymienionych na liscie alergenéw powinien by¢
deklarowany na opakowaniu produktu i podkreslony za pomocg pisma
wyraznie odrdzniajgcego jg od reszty wykazu sktadnikdw, np. za pomocg
czcionki, stylu lub koloru tta.

Lista alergenow obejmuje 14 produktow.
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rozporzgdzenie UE nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci

Lista alergendéw - zatacznik Il do rozporzadzenia 1169/2011

1.

O N OAEWN

10.
11.
12.

13.
14.

Zboza zawierajgce gluten (ij. pszenica, zyto, jeczmien, owies, pszenica orkisz, kamut
lub ich odmiany hybrydowe) oraz produkty pochodne.

Skorupiaki i produkty pochodne.

Jaja i produkty pochodne.

Ryby i produkty pochodne.

Orzeszki ziemne (orzeszki arachidowe) i produkty pochodne.
Soja i produkty pochodne.

Mleko i produkty pochodne (tgcznie z laktozg).

Orzechy, tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wioskie, orzechy nerkowca, orzeszki
pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzechy pistacjowe, orzechy makadamia lub
orzechy Queensland i produkty pochodne.

Seler i produkty pochodne.
Gorczyca i produkty pochodne.
Nasiona sezamu i produkty pochodne.

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/l w
przeliczeniu na SO2.

tubin i produkty pochodne.
Mieczaki i produkty pochodne.
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Alergeny

Zrodia alergenéw w przemysle spozywczym:

» Alergeny jako sktadniki produktu wynikajgce z receptur

» Alergeny jako zanieczyszczenie przypadkowe -
zanieczyszczenia krzyzowe

» Wpltyw procesow technologicznych na alergennosc
ZYWNOSCiI:
= wprowadzanie wiekszej ilosci zywnosci przetworzonej uwaza sie za
jedng z gtéwnych przyczyn wzrostu liczby oséb uczulonych na pokarmy.
= nowe technologie produkcyjne mogq obnizaé alergennos¢ produktow w

stosunku do uzytych surowcow lub byé bezposrednia przyczyna

pojawiania sie nieznanych dotad alergendw, stanowigcych problem
identyfikacyjny uktadu immunologicznego.
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Alergeny

Zrodia alergenéw w przemysle spozywczym:

Zanieczyszczenia krzyzowe alergenami mogq pochodzi¢ z:

= fancucha dostaw

= Pomieszczen magazynowych

= Pomieszczen produkcyjnych

= Procesow technologicznych

= Narzedzi wielokrotnego przeznaczenia
= od Personelu

= Zmiany receptury

* Procesu czyszczenia

= Procesu pakowania
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Alergeny

Zrodia alergenéw w przemysle spozywczym:

Jak skutecznie walczy€ z alergenami na linii produkcyjnej ?

= Wyznaczenie obszaréw wystepowania alergenow — eliminacja
zanieczyszczen krzyzowych

= Usuwanie alergendéw z powierzchni — walidowanie procedury
czyszczenia

= Ustalenie miejsca poboru prébek i planéw poboru probek
= Monitoring
= Szkolenia personelu

Ogromng role w polityce alergenowej w zaktadzie produkcyjnym odgrywa
SwiadomosSc i samodyscyplina personelu. Pracownicy muszg wiedziec, ze takie
operacje jak uzywanie niewtasciwego sprzetu do nawazania lub usuwania
rozsypanych surowcow czy tez niedbate zabezpieczanie zawracanych do
magazynu surowcow itp., mogg istotnie zwiekszyc ryzyko narazenia konsumenta
na alergeny.
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IFS Food v.6.1

Wymagania stawiane przez standardy bezpieczenstwa zywnosci

rt 4.20 Alergeny | specyficzne warunki produkcji

» Muszg byc¢ dostepne specyfikacje surowcow ze zidentyfikowanymi
alergenami wymagajgcymi zadeklarowania w kraju sprzedazy produktu
gotowego.

» Firma powinna posiadac uzupetniang na biezgco liste wszystkich
surowcow zawierajacych alergeny, wykorzystywanych w zaktadzie,
okreslajgcg rowniez wszystkie mieszanki i receptury, do ktérych
dodawane sg surowce zawierajgce alergeny.

» Produkty gotowe zawierajace alergeny wymagajgce zadeklarowania
nalezy oznakowac zgodnie z obowigzujgcymi wymaganiami prawnymi.

» Odnosnie przypadkowej obecnosci, oznakowanie obecnosci alergenow
| ich sladowych ilosci powinno bazowaé¢ na analizie zagrozen i ocenie
zwigzanych ryzyk.
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IFS Food v.6.1

Wymagania stawiane przez standardy bezpieczenstwa zywnosci

4.20 Alergeny 1 specyficzne warunki produkcji

» W przypadku, gdy klient wymaga, aby produkty nie zawieraty okreslonych
sktadnikow (np. glutenu, wieprzowiny itp.), lub aby w procesie produkcji
nie korzystac z okreslonych metod, nalezy posiadac tatwe do
zweryfikowania procedury.

» Kontrola alergenow od przyjecia surowca do wysyiki
towaru, na podstawie oceny ryzyka. Srodki kontroli
nalezy weryfikowac (NEW !).
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Alergeny

Ocena ryzyka

Zaqgrozenie

Czynnik biologiczny, chemiczny lub fizyczny w
zywnosci lub paszy, bgdz stan zywnosci lub
paszy, mogacy powodowac negatywne skutki dla
zdrowia.

’

Alergeny
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Alergeny

Analiza zagrozen i ocena ryzyka

Czynniki brane pod uwage przy szacowaniu ryzyka,

wynikajgce z pytan:

1. Czy w zaktadzie stosuje sie surowce, dodatki, materiaty bedgce na
liscie alergenow ?

2. Jakie jest prawdopodobienstwo krzyzowego zanieczyszczenia
zywnosci alergenami (dla kazdego etapu) ?

3. Jaka jest znana postac fizyczna i wtasciwosci alergenu ?

4. Czy mozliwe jest wyeliminowanie, bgdz zredukowanie ryzyka
zanieczyszczenia krzyzowego ?

»Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w przemysle cukrowniczym”



Alergeny

Analiza zagrozen i ocena ryzyka

Analiza i ocena ryzyka ma uwzglednia¢:

— okreslenie stanu fizycznego materiatu uczulajgcego - np.
proszek, ptyn, granulat, pasta.

— wskazanie miejsc, w ktorych moze dojsc do
zanieczyszczenia

— okreslenie prawdopodobienstwa (P) i oszacowanie ryzyka
(R) zanieczyszczenia alergenami na kazdym etapie procesu

— okreslenie odpowiednich srodkow nadzoru - majgcych na
celu ograniczenie lub wyeliminowanie ryzyka wzajemnego
zanieczyszczenia

— Udokumentowana !!!

»Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w przemysle cukrowniczym”



Alergeny

Ocena ryzyka

Surowiec/ Zanieczyszczenie Znaczenie | Ocena
opakowanie —T— , , surowca dla | ryzyka
Alergenami | Mikro- chemiczne | Fizyczne jakosci

biologiczne produktu
koncowego
Surowiec 3 2 2 2 3 12
Folia vacum 1 1 3 1 2 8
Pojemniki / 1 1 1 1 1 5
wyposazenie

Skala 1-3 , Waga: 3- najwyzsza; 2- srednia; 1- niska

Ocena ryzyka - dla kazdego surowca / opakowania / potproduktu

w celu ustalenia potencjalnego zagrozenia dla

bezpieczenstwa i jakosci produktu koncowego,
stanowi podstawe zatwierdzenia surowca oraz procedury testowania i
procesow zatwierdzania i monitorowania dostawcoéw - (pkt.5.3.3 BRC v7, pkt
4.20.2 IFS v.6.1) i powinna by¢ prowadzona od przyjecia surowca do wysyiki
towaru.
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Alergeny

Ocena ryzyka

Uproszczona macierz ryzyka

wplyw Niski Sredni Wysoki
1 2
|prawdopo-=
dobienstwo
Wysokie 3 Te ryzyka
= monitorujemy
i planujemy
Srednie 2 akcl?
2 awaryjne
1
( .Te ryzyka Te ryzyka
ignorujemy ; ,
ARTD NET Tomasz Zistmeki monitorujemy
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Alergeny

Przyktady punktow kontroli alergenow:

» Kontrola surowcoéw zanim trafig do magazynu (zgodnosc ze
specyfikacjg producenta)

» Kontrola magazynu surowcow (alergeny oddzielone i
oznakowane)

» Sprawdzanie linii i narzedzi przed rozpoczeciem procesu
produkcyjnego

» Monitorowanie procesu produkcyjnego

» Kontrola proceséw mycia (np.: badanie poptuczyn, wymazoéw
srodowiskowych)

» Wymiana odziezy roboczej,

» Sprawdzenie wyrobow gotowych i zgodnosci zapisow na
etykiecie.
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Bezpieczenistwo zywnoSci

Food Safety, Food Defence, Food Fraud

Nowa rzeczywistosc¢

Ataki terrorystyczne (bioterrorystyczne)

NOWE ZRODLA ZAGROZEN

NOWY CHARAKTER ZAGROZEN -
zamierzone, intencyjne

Potencjalny obiekt ataku — zaktad spozywczy, obiekt w tancuchu zywnosci

. wnosc
oprond 2yt

. d Fraud - 0s2,,
efe“c Stwa q

F )
Food Safety - bezpieczenstwo zywnosci YWnogy;
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Bezpieczenistwo zywnoSci

Food Safety, Food Defence, Food Fraud

System HACCP, w swojej istniejgcej formie nie jest w
stanie zidentyfikowacC w petni zagrozen, ktére moga
przedostac sie do zywnosci w sposob wczesnigj
zaplanowany i zamierzony.

Z jego pomoca nie jestesmy w stanie przewidziec¢
skutkow tych zagrozen.
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Bezpieczenistwo zywnoSci

Food Safety, Food Defence, Food Fraud

Celem system HACCP jest zidentyfikowac potencjalne,
niezamierzone fizyczne, chemiczne i biologiczne zagrozenia,
ktore sg znaczgce dla bezpieczenstwa zywnosci.

Celem planu Obrony Zywnosci (Food Defence) jest
» zidentyfikowac,
» ostabic, |

> monitorowa¢ mozliwe zrodta zamierzoneqo
zanieczyszczenia zywnosci.

Chociaz Bezpieczenstwo Zywno$ci i programy Obrony Zywnosci sg
niezalezne, majg wspolne elementy (np. uszczelnianie ,naczyn”
transportowych).
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Bezpieczenstw zywnosci

FOOD DEFENCE — Obrona zywnosci

Obrona zywnosci ma na celu:

— zmniejszenie prawdopodobienstwa (szans) ztosliwego
ataku;

— ograniczenie skutkow (wptywu) ataku;
— ochrone reputacji organizacji (ochrona marki);

— zapewnienie klientow, prasy i spoteczenstwa, ze podjeto
"proporcjonalne” kroki w celu ochrony zywnosci;

— spetnienie miedzynarodowych oczekiwan i wspieranie
wspotpracy z sojusznikami i innymi partnerami
handlowymi.

»Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w przemysle cukrowniczym”



Bezpieczenstwo zywnosci

FOOD DEFENCE — Obrona zywnosci

BRC ed. 7 — wymagania, pkt 4.2 Bezpieczenstwo

Firma powinna:

» przeprowadzi¢ udokumentowana ocene zabezpieczen i potencjalnego ryzyka
dla produktow w przypadku prob celowego skazenia lub uszkodzenia

» obszary o wiekszym ryzyku powinny by¢ wyraznie oznakowane, monitorowane i
kontrolowane,

» wymagane systemy powinny byC wdrozone i przegladane przynajmniej 1 w roku
» procedury ograniczajgce dostep:

- upowazniony personel — dostep do okreslonych stref,

- rejestr odwiedzajgcych,

- przeszkolony personel.
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Bezpieczenstwo zywnosci

FOOD DEFENCE — Obrona zywnosci

IFS ed. 6.1 — wymagania, pkt 6 obrona zywnosci i

inspekcje zewnetrzne

» |FS nie definiuje jak powinna wygladac analiza zagrozen oraz ocena
zwigzanych ryzyk.

» Firma ma wolng reke w stosowaniu wlasnych narzedzi, lub korzystania z
dostepnych.

» Pozostate wymagania zdefiniowane w powyzszym punkcie, to np.

> rejestrowanie czas dostepu odwiedzajgcych i zewnetrznych ustugodawcdéw, oraz
informowanie ich o polityce firmy i ich kontrolowanym dostepie,

» udokumentowanie procedury przyjecia zewnetrznych inspekcji oraz kontroli.

»Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w przemysle cukrowniczym”



Bezpieczenistwo zywnoSci

FS Food 8.1 / IFS Logestics 2.2 .'
FOOD DEFENSE IF

GLOSSARY

IFS Food wersja 6.1  NEW!!

Inbmsnabinnal
Foatured Standands

Ochrona produktow spozywczych przed celowym zanieczyszczeniem lub
zafatszowaniem przez biologiczne, chemiczne, fizyczne, lub radiologiczne
czynniki w celu spowodowania szkody.

FSFood 6 IFS Logestics 2.2 .
GLOSSARY DEFINITION IhFS
FOOD FRAUD

v «
Featuwred Standards

Zamierzonai celowa zamiana, btedne oznakowanie, zafatszowanie lub
podrabianie zywnosci, surowcow, sktadnikow lub opakowan wprowadzonych na

rynek z zamiarem osiggniecia zysku ekonomicznego. Definicja ta odnosi sie
takze do procesow zlecanych do zewnetrznej realizacji.

»Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w przemysle cukrowniczym”



Bezpieczenstwo zywnosci

Podejscie do zapobiegania oszustwom zywnosci i opakowan

Approach to Food Fraud Prevention

—————ﬂ

Food Safety

Food Fraud

Vulnerabilities

Prevention of Prevention of Prevention of

unintentional / intentional intentional
accidental adulteration adulteration
adulteration * Behaviourally or * Economically
* Science based ideologically motivated
. i motivated
Food borne illness @
= GFSi
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Zafatszowanie zywnosci

— Istnieje prawdopodobienstwo, ze okoto 10 % zywnosci na
sklepowych potkach jest sfatszowane,

— Wedtug Swiatowej Organizaciji Celnej oszustwa te kosztujg 49 mid.
dolaréw rocznie. Globalizacja sieci dostaw utrudnia wykrywanie
takich oszustw i powoduje fatwiejsze fatszowania zywnosci.

— Miedzynarodowa Izba Handlowa podaje, ze 7% kupowanej przez
nas zywnosci zawiera oszukancze sktadniki.

— UE WALCZY Z FALSZOWANIEM ZYWNOSCI

— Walka z oszustwami w branzy spozywczej to obecnie priorytet
Wspolnoty Europejskiej, ktorej celem jest utrzymanie najwyzszych
standardow bezpieczenstwa zywnosci.

— GFSI - Przewodnik wersja 7 BRC, IFS, FSSC

»Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w przemysle cukrowniczym”
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Food Fraud - Zafalszowanie zywnosci — rodzaje oszustw

fatlszowanie (sktadnik gotowego produktu jest nielegalny) - Sudan I, II, IlI, IV,
para-Red w sproszkowanej papryce, oleju palmowym,

manipulacja (legalny produkt i opakowanie sg wykorzystywane w nieuczciwy
sposob) — przedruk daty waznosci,

przekroczenie (produkt powstaje w wyniku przekroczenia umow
produkcyjnych) — niedotrzymanie proporcji sktadnikdw, margaryna zamiast
masta, % oblania czekolada,

kradziez (legalny produkt zostat skradziony i przekazany dalej jako prawidtowo
zakupiony),

dywersja (sprzedaz lub dystrybucja legalnych produktow poza rynkiem
docelowym) — marka witasna na targowiskach,

symulacja (nielegalny produkt ma wyglgdac jak legalny, ale nie doktadnie go
kopiuje) — Majonez Kielecki,

fatszerstwo (wszystko - od opakowania po produkt - jest podrobione) — sery,
alkohole, kawior,

»Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w przemysle cukrowniczym”



Food Fraud - Zafalszowanie zywnosci — rodzaje oszustw

PODRABIANIE | ROZCIENCZANIE |  ZATAJENIE
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ZNAKOWANIE \ZASTAPIENIE
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Podejscie do bezpieczenstwa zywnosci

Bezpieczenstwo zywnosci

Jakosc
ZYWNOSCi

Nieintencjonalne

- Oszustwa ckonomiczne
ZyWnOéCiOWe zagrozenie
Zagrozenia dl

Obrona | “%ioue ™

. >Ci publicznego
ZYWnOsc| (grozba)

Intencjonalne

Source: Adapted from: Spink (2006), The Counterfeit Food and Beverage Threat, Association of Food
and Drug Officials (AFDO), Annual Meeting 2006
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Bezpieczenstwo zywnosci

Najczesciej zafatlszowywane produkty

Cukier trzcinowy,

buraczany,

kukurydziany

Sacharoza ' - Ttuszcz roslinny

Syrop glukozowo- T s ((_3—68%)
fruktozowy O R niedeklarowana
Mieszanie réznych [l <%, 1805 SR8 sol

odmian miodu 2T 2 :

Drozsze z
tanszymi

Oleje innego
gatunku
(stonecznikowy,
rzepakowy,

sojowy)

Popiot

Inna odmiana
botaniczna
Niedozwolone
substancje
barwigce
Karma dla psow
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FOOD FRAUD - zapobieganie

Vulnerability
Assesment

Vulnerability
Control Plan

Supply chain mapping
Socio-ekonomiczne
Behawioralne
Geo-polityczne
Historyczne

Monitoring strategii
Pochodzenie/etykietowanie — weryfikacja
Zarzgdzanie specyfikacjami
Audity u dostawcéw
Strategia badan weryfikujgcych

Dostepne technologie przeciw
zafatszowaniom
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FOOD FRAUD - zapobieganie

Koncepcja oceny podatnosci na oszustwa zywnosciowe:

Mozliwosci w VWESERY Srodki Obecna

odniesieniu odniesieniu kontroli podatnosé
do do stosowane (luki) na
czynnikow czynnikow w Food oszustwa
ryzyka ryzyka Fraud (Food Fraud)

,,Mysl jak przestepca w walce z oszustwami w branzy
spozywczej”
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FOOD FRAUD - zapobieganie

Roéznica pomiedzy oceng ryzyka a oceng podatnosci

1. Ryzyko jest czyms, co miato miejsce wczesniej i powtorzy sie,
mozna je okresli¢ ilosciowo przy uzyciu istniejgcych danych.

2. Luka w zabezpieczeniach jest staboscig, ktdbrg moze wykorzystac
ktos lub cos, kto chce cos zyskac lub zamierza zaszkodzic.

3. Luka moze powodowac ryzyko.

Poniewaz oszustwa w branzy spozywczej trudno jest oszacowac i okresli¢ ilosciowo,
uzywamy stowa "podatnosé na zagrozenia", a nie ryzyko. Ponadto, uzycie stowa
"wrazliwosc¢" pomaga zminimalizowacC zamieszanie w przemysle spozywczym, gdzie oceny
ryzyka dla bezpieczenstwa zywnosci sg powszechnie wykonywane i dobrze rozumiane.

-T2 NNTY
N\ f 1)
— Al | -
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Food Fraud

Yancuch dostaw — Podatnosc¢, Luka

Dtugie rozdrobnione tancuchy dostaw

Krotkoterminowe relacje z dostawcami

Dziatalnos¢ na granicy marzy

Wielkie woluminy surowcow o szerokim rozproszeniu

Brak znajomosci fancucha dostaw

Niedoktadne prognozowanie produkcji

Stabe, nie podlegajgce audytowi systemy zamowien / fakturowania
Wielokrotne pozyskiwanie pojedynczych sktadnikow

Koszty importowe / wywozowe

. Wymagania dotyczgce okresu przechowywania
. Dostepnosc¢ produktu (rozne powody)

. Latwosc podrabiania opakowan

. Kultura uczestnikdéw tancucha dostaw

»Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w przemysle cukrowniczym”



Food Fraud

Nowe wymaganie IFS v 6.1

Food Fraud (Oszustwa zywnosciowe) NEW

4.21 Food Fraud (Oszustwa zywnosciowe)

4.21.1 Powinna by¢ dostepna udokumentowana ocena podatnosci odnosnie
surowcow, sktadnikdw, opakowan i procesow zlecanych na zewnatrz, aby okresli¢
ryzyko procederdw zwigzanych z zafatszowaniem w odniesieniu do podmieniania,
btednego znakowania, fatszowania, lub podrabiania.. Kryteria stosowane do tej
oceny powinny zostac zdefiniowane.

4.21.2 Powinien byC dostepny plan unikania (tagodzenia) oszustw
zywnosciowych, w odniesieniu do oceny podatnosci VACCP i wdrozony, aby
kontrolowa¢ kazde zidentyfikowane ryzyko.

4.21.3 W przypadku zwiekszonego ryzyka, ocena VACCP powinna by¢

przeglgdana. W innym przypadku analiza VACCP powinna by¢ przeglgdana
przynajmniej raz w roku.

Wymagania dotyczgce kontroli i monitoringu planu unikania oszustw zywnosciowych
powinien by¢ przeglgdany i poprawiany, kiedy to zasadne.

»Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w przemysle cukrowniczym”



Food Fraud

Nowe wymaganie IFS v 6.1
Definicja NEW

Food Fraud - celowe i zamierzone zastgpienie, btedne oznakowanie,
zafatszowanie lub fatszowanie zywnosci, surowcow, sktadnikow lub
opakowan wprowadzonych na rynek w celach komercyjnych (zysku
ekonomicznego). Ta definicja ma rowniez zastosowanie do procesow
zlecanych na zewnatrz.

»Aktualne zagadnienia dotyczace jakosci w przemysle cukrowniczym”



Food Fraud

Nowe wymaganie IFS v 6.1

Definicja NEW

Food fraud mitigation plan (Ograniczanie oszustw w branzy spozywczej)

Proces, ktory definiuje wymagania dotyczgce czasu, miejsca i sposobu
ograniczania dziatan niezgodnych z prawem, zidentyfikowanych na
podstawie oceny podatnosci na oszustwa w branzy spozywczej. Powstaty
w ten sposob plan okresli srodki i mechanizmy kontrolne, ktore nalezy
wprowadzi¢, aby skutecznie ograniczyc¢ zidentyfikowane ryzyko.
Srodki kontroli, ktére nalezy wprowadzié, moga sie rézni¢ w zaleznosci od
rodzaju:

»> oszustwa w branzy spozywczej (zastgpienie, nieprawidtowe oznakowanie,
zafatszowanie
lub podrabianie)
metodyka wykrywania
rodzaj nadzoru (inspekcja, audyt, analiza, certyfikacja produktu)
zrodto surowca, sktadnika i opakowania.

VVYVYYVY
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Food Fraud

Nowe wymaganie IFS v 6.1  Definicija NEW

Food Fraud Vulnerability Assessment (Ocena podatnosci na
oszustwa w branzy spozywczej)

Systematycznie udokumentowana forma oceny ryzyka w celu okreslenia
ryzyka ewentualnych dziatan zwigzanych z oszustwami w branzy
spozywczej w obrebie tancucha dostaw (w tym wszystkich surowcow,

sktadnikow, zywnosci, opakowan i procesow zlecanych na zewnatrz).
Metoda oceny ryzyka moze by¢ rézna w zaleznosci od firmy, jednak systematyczna

metodyka oceny podatnosci na oszustwa zwigzane z zywnoscig obejmuje jako minimum:
v ldentyfikacja potencjalnych dziatan zwigzanych z oszustwami w branzy spozywczej przy uzyciu znanych i
wiarygodnych zrédet danych.
v" Ocena poziomu ryzyka; zaréwno produktu, jak i zrédta dostaw.
v" Ocena w celu potrzeby dodatkowych $rodkéw kontroli.
v' Wykorzystanie wynikéw oceny podatnosci w zabezpieczeniach zwigzanych z oszustwami zywieniowymi w celu
opracowania i wdrozenia Planu Ograniczenia Oszustw Zywno$ciowych.
v' Coroczny przeglad lub gdy istnieje zwiekszone ryzyko identyfikowane przez zmiane w stosunku do zdefiniowanych
kryteriow ryzyka.
Kryteriami stosowanymi do oceny poziomu ryzyka moga by¢:
v’ Historia incydentéw zwigzanych z naduzyciami w branzy spozywcze;j
v" Czynniki ekonomiczne
v Latwos$¢ oszukanczej dziatalnosci
v’ Ztozono$¢ tancucha dostaw
v" Obecne srodki kontroli
v Zaufanie do dostawcy.
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Food Fraud

Wymagania BRC v.7

Autentycznos¢ zywnosci

- to zapewnienie, ze charakter, zawartosc i jakos¢ zywnosci
lub surowcow zakupionych i oferowanych do sprzedazy sg
zgodne z oczekiwaniami.
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Food Fraud

3.5 MONITOROWANIE | ZATWIERDZENIE DOSTAWCOW | SUROWCOW

3.5.1 ZARZADZANIE DOSTAWCAMI SUROWCOW | OPAKOWAN

WYMAGANIE PODSTAWOWE

@ Firma powinna posiadac skuteczny system zatwierdzania i monitorowania dostawcow umozliwiajgcy
stwierdzenie, ze wszelkie potencjalne zagrozenia bezpieczenstwa, BUlentyeznosei, zgodnosci z prawem i jakosci
produktu koncowego pochodzgce z surowcow (tacznie z opakowaniami) sg zrozumiate i nadzorowane.

32.5.1.1 Przedsiebiorstwo powinno przeprowadzi¢ udokumentowang ocene ryzyka dla kazdego surowca lub
grupy surowcow, wigczajac opakowania, w celu identyfikacji potencjalnych zagrozen dla
bezpieczenstwa, autentycznosci, zgodnosci z prawem i jakosci produktu. Ocena ta powinna
uwzgledniac nastepujace zagadnienia:

» Zanieczyszczenie alergenami
® 7agroZenia zwigzane z ciatami obcymi

® Zanieczyszczenie mikroorganizmami

» Zanieczyszczenie substancjami chemicznymi
» zamiana |lub oszustwo (patrz p.5.4.2).

Nalezy rowniez uwzglednic wptyw surowca na jakosc produktu koncowego.

Ocena ryzyka powinna stanowic podstawe procedury zatwierdzenia i badania surowcow oraz
procesow zatwierdzania i monitorowania dostawcow. Ocena ryzyka powinna by¢ przeprowadzana
przynajmniej raz w roku. '
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Food Fraud

5.4 AUTENTYCZNOSC PRODUKTU, OSWIADCZENIA | tANCUCH DOSTAW

Konieczne jest stosowanie systemow zmniejszajgcych do minimum ryzyko zakupu oszukanych lub zafatszowanych
surowcow i zapewniajgcych, ze wszystkie opisy produktow i oSwiadczenia s Zzgodne z prawem, prawidtowe |
zweryfikowane.

Caavza Jwacawa

5.4.1 Przedsiebiorstwo powinno stosowac procesy umozliwiajgce dostep do informacji o historycznych
zagroZeniach wtancuchu dostaw stanowigcych ryzyko zafatszowania lub zastepowania surowcow.
Takie informacje moga pochodzi¢ od:

» stowarzyszen handlowych
» Zrodetrzadowych
» prywatnych osrodkow informacyjnych.

5.4.2 Konieczne jest przeprowadzenie udokumentowanej oceny narazenia i w odniesieniu do wszystkich
surowcow lub grup surowcow w celu oceny potencjalnego zagrozenia zafatszowaniem lub
zastepowaniem. Ocena ta powinna uwzgledniac nastepujgce zagadnienia:

* historyczne dowody dotyczace zafatszowania lub zastepowania

» czynniki ekonomiczne mogace zachecac do zafatszowania lub zastepowania
» fatwosc dostepu do surowcow wiancuchu dostaw

» wyrafinowanie rutynowych testow stuzgcych do wykrywania zafatszowan

» charakter surowca.

Ocena narazenia powinna by¢ poddawana przeglagdowiw celu uwzglednienia zmieniajgcych sie
warunkow ekonomicznych oraz informacji rynkowych mogacych zmieniac potencjalne ryzyko.
Powinno to byc formalnie przeprowadzane raz w roku. —
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5.4.4

Jezeli produkty s3 oznakowane lub opakowania koncowe zawierajg oSwiadczenia odnosnie statusu
surowcow, dotyczace:

pochodzenia

oSwiadczenia dotyczacego rasy/odmiany

gwarancji bezpieczenstwa (np. GlobalGAF)

informacji o organizmach modyfikowanych genetycznie (GMO)
zachowania tozsamosci

informacji o konkretnych sktadnikach oznaczonych znakiem towarowym,

wowczas status kazdej partii surowca powinien byc zweryfikowany.

Zakiad powinien przechowywac zapisy dotyczace zakupow, identyfikowalnosci surowcow oraz
pakowania produktow koncowych w celu potwierdzenia oswiadczen. Zaktad powinien
przeprowadzac udokumentowane testy bilansu masy w okreslonych odstepach czasu, zgodnie
Z wymaganiami danego schematu lub przynajmniej, co 6 miesiecy, jezeli schemat specyficznych
wymadgan nie obejmuje.

5.4.5

Jezeli oswiadczenie dotyczy metod produkcji (np. organiczna, Halal, Koszerna), wowczas zakiad
powinien utrzymywac wymagang certyfikacje zezwalajacg na wydanie oswiadczenia tego typu.

5.4.6

Przeptyw procesu produkcyjnego w odniesieniu do produktow, dla ktorych wydawane s3
oswiadczenia, powinien by¢ udokumentowany, konieczne jest okreslenie potencjalnych obszarow
Zanieczyszczenia lub utraty identyfikowalnosci. Konieczne jest stosowanie odpowiednich srodkow
kontroli w celu zapewnienia integralnosci oswiadczen na produktach.
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Model oceny ryzyka

- Veryuniikely  Unlikely  Faiiylikely  Likely o kely/

o certain
Very unlikely

E Unlikely/remote

a Fairly likely

- Likely

Very likely/ certain

Parametr 1 — prawdopodobienstwo wystgpienia

Parametr 2 — prawdopodobienstwo wykrycia

Mozna dodac¢ parametr 3

Parametr 3 - rentownosc (ij. jak optacalna bytaby dziatalnos¢ dla oszusta).
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Przeciwdziatanie fatszowaniu

» tancuch rolno-spozywczy obejmuje czynnosci poprzedzajgce i obejmujgce
produkcje zywnosci (od pola do stotu), a takze kontrole przywozu zwierzat i
towarow wprowadzanych do UE z krajow trzecich (spoza UE).

A\

Obowigzek zgtoszenia zaktadu produkcyjnego do SANEPID lub PIW.

» System HACCP obowigzkowy dla kazdego podmiotu gospodarczego branzy
spozywczej.

Y

Kontrole graniczne przewozonych produktow

A\

RASF — System wczesnego powiadamiania o niebezpiecznej zywnosci.

Utworzenie Europejskiej sieci ds. naduzy¢ w zakresie zywnosci (FFN),
ztozonej z przedstawicieli Komisji Europejskiej i wszystkich krajow UE oraz
Szwajcarii, Norwegii i Islandii, w celu usprawnienia transgranicznej pomocy
administracyjnej oraz wspotpracy.

Rozporzgdzenie w sprawie kontroli urzedowych (Rozporzadzenie 882/2004 r.)

Punkt kontaktowy w Polsce:
Gtowny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutdw Rolno-Spozywczych
Wspdlna 30; 00-930 Warszawa; sekretariat@ijhars.gov.pl; cpfoodfraud@ijhars.gov.pl
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