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GS2
White Sugar

1. ICUMSA 32nd Session to accept the update for method GS2-33 as drafted by the GS2 
Referee as a replacement for GS2/1/7/9-33 (2011) with respect to GS2.

2. GS2 Referee to remove GS1, GS7 and GS9 from the scope of GS2/1/7/9-33.

3. GS2 Referee to finalise the format for the revised GS2-33 method so that it aligns to the 
ICUMSA method format and can be published.

4. GS2 Referee to define and agree a list of alternative methods to GS2/1/7/9-33 to 
investigate, based on input from the ICUMSA 32nd session.

5. GS2 Referee to update GS2/3/9-17 to include SUPS performance data and address the 
concerns raised by S2 and S7 referees.

6. GS2 Referee to work cooperatively with the other Subject Referees to revise, improve 
and re-write the methods for determination of polarimetric sucrose content

7. GS2 Referee to include SUPS performance data in all relevant GS2 methods when they 
are re-written into the new method format.
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GS2/1/7/9-33 - Oznaczanie zawartości siarczynów metodą kolorymetryczną 
z rozaniliną w cukrze białym –oficjalna (referencyjna)

● w cukrze surowym VVHP –tymczasowa;
● w sokach i syropach trzcinowych –akceptowana
● i w plantacyjnym cukrze białym

Metodę uzupełniono o dane z:
● Rekomendacja 1 –stabilności odczynników:

� roztworu chlorowodorku rozaniliny   

Dopisano notkę: 

a) w odniesieniu do wyjściowego roztworu - nie ma ostatecznych i jednoznacznych danych dotyczących 
okresu przechowywania roztworu chlorowodorku rozaniliny. Ogólne informacje od użytkowników 
metody sugerują, że stabilność tego roztworu utrzymuje się do 18 miesięcy. 

b) w odniesieniu do odbarwionego roztworu rozaniliny - nie ma ostatecznych i jednoznacznych danych 
dotyczących okresu przechowywania roztworu chlorowodorku rozaniliny. Ogólne informacje od 
użytkowników metody sugerują, że stabilność tego roztworu utrzymuje się do 3 miesięcy. 

W przypadku obu roztworów jest zapis sugerujący aby nadal testować roztwory przechowywane (np. 
porównując przechowywane roztwory z materiałami odniesienia). Takie dalsze testowanie pozwoli ustalić  
czy przechowywane roztwory są nadal przydatne do stosowania.

� roztworu formaldehydu - nie ma ostatecznych danych dotyczących okresu przechowywania. Okres 
trwałości 37% roztworu jest rzędu lat, ale okres trwałości roztworu rozcieńczonego będzie znacznie 
krótszy. Roztwór należy przechowywać z dala od bezpośredniego kontaktu światła słonecznego -
najlepiej w naczyniu ograniczającym dostęp światła.

White Sugar
GS2-33 (2021)
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White Sugar
GS2-33 (2021)

GS2/1/7/9-33  - Oznaczanie zawartości siarczynów metodą 
kolorymetryczną z rozaniliną w cukrze białym –oficjalna 
(referencyjna)

Metodę uzupełniono o dane z :
Rekomendacji 2 –określenie stosowanej sacharozy jako odczynnika
●Podano nr identyfikujący odczynnika, określono zawartość siarczynów

≤ 10 mg/kg w celu zapewnienia odpowiedniego stężania w przygotowanym do 
oznaczeń roztworze sacharozy ≤ 1 mg/kg.

Rekomendacji 3 – stosowania siarczynu sodu: rozszerzone dane 
dotyczące możliwości zastosowania odczynnika w postaci 
bezwodnej i formy uwodnionej (5-wodnej)

Rekomendacja 4 – mówiąca o doprecyzowaniu sposobu przygotowania 
odczynników wraz z podaniem dostępnych w handlu 
przykładów jeśli to zasadne
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White Sugar
GS2-33 (2021)

GS2/1/7/9-33  - Oznaczanie zawartości siarczynów metodą kolorymetryczną
z rozaniliną w cukrze białym –oficjalna (referencyjna)

Rekomendacja 5 – dotyczyła rozpoznania alternatywnych metod stosowanych do 
oznaczania zawartości siarczynów

Metodami alternatywnymi do oznaczania SO2 są:
• GS2/3-35, (kalibracja metody z zastosowaniem niższych poziomów SO2)
• Metoda miareczkowania jodometrycznego
• Metoda z destylacją Monier-Williams, a następnie miareczkowanie
Wniosek:
najczęściej stosowaną jest metoda miareczkowania jodometrycznego, jest ona podobna do 
metody referencyjnej GS2/1/7/9-33.
W celu prowadzenia dalszych prac nad metodami alternatywnymi oznaczania SO2 należy 
skupić się nad określeniem warunków analitycznych oraz zakresu stosowania metod. 
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White Sugar
GS2-33 (2021)

GS2/1/7/9-33  - Oznaczanie zawartości siarczynów metodą kolorymetryczną
z rozaniliną w cukrze białym – oficjalna (referencyjna)

Rekomendacja 7 – sugerowała zmianę w opisie schematu organizowanych badań biegłości 
LGC - SUPSMICRO, tak aby zawierały metody REFERENCYJNE. Ta rekomendacja została 
wprowadzona przez LGC w 2019 roku

Rekomendacja 8 – sugestie dotyczące zwiększenia zakresów analitycznych parametrów 
oznaczanych w próbach cukru białego oznaczanych w ramach badań biegłości organizowanych 
przez LGC

● Przeanalizowano wyniki badań LGC organizowanych w latach 2012-2020 i zebrano w 
podsumowaniu, gdzie stwierdzono dla większości metod precyzje podane w przepisie 
ICUMSA są podobne do tych otrzymanych w badaniach LGC, w przypadku zabarwienia czy 
mętności cukru zdecydowanie niższe niż te podane w metodzie.

Metodę uzupełniono o trzy załączniki zawierające dane statystyczne dotyczące metody: 

• załącznik 1 - z wynikami badań międzylaboratoryjnych prowadzonych w ramach ICUMSA

• załącznik 2 - z danymi zebranymi przez LGC w ramach organizowanych badań biegłości w 
latach 2012-2020.

• Załącznik 3 – informacje dotyczące usunięcia wzmianek o innych niż cukier biały produktach
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●1. According to the updated format of the ICUMSA, a method 
without Carrez clarification should be written down and 
integrated in the ICUMSA Methods Book under the status 
"Tentative". The suggested title is:

ICUMSA Method GS3-__ (2021): 5-Hydroxymethylfurfural 
(HMF) in Sugar Syrups and Invert Sugar Syrups by an HPLC 
Method – Tentative

An international collaborative study with low, medium and 
high HMF contents should be carried out and evaluated until 
the next ICUMSA Session.

●2. Analytical methods should be assessed for applicability 
towards the determination of colour intensities in burnt sugar 
syrups and caramel syrups. The referee should give an 
overview with an appraisement.

GS3
Speciality 
Sugars
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GS3
Speciality 
Sugars

●Rekomendacja 1 – zmiany statusu metod oznaczania SO2
ICUMSA Method GS3-51 (2019): The Determination of Sulphite as 
Sulphur Dioxide (SO2) in Brown Sugars by the Optimized Monier-Williams 
Method combined with Titration oraz
ICUMSA Method GS3-52 (2019): The Determination of Sulphite as 
Sulphur Dioxide (SO2) in Brown Sugars by the Optimized Monier-Williams 
Method combined with High-Performance Ion Chromatography (HPIC) na 
„AKCEPTOWANE”
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GS3
Speciality 
Sugars

Rekomendacja 2 – wprowadzenie metody oznaczania HMF w syropach 
cukrowych i syropach inwertowanych jako metody:

ICUMSA GS3-__ (2021): Oznaczanie 5-hydroksymetylofurfuralu (HMF) w 
syropach cukrowych i syropach inwertowanych metodą HPLC –
TYMCZASOWA

Metodę wprowadzono na podstawie przeprowadzonych badań 
międzylaboratoryjnych - badania są kontynuowane w różnych zakresach 
stężenia HMF-u w syropach
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GS4 Molasses ●1. In order to find an alternative for lead acetate clarification 
in Method GS4/7-1, The Determination of Apparent Sucrose 
in Molasses by a Double Polarisation Method, a preparatory 
study should be conducted to compare the effect of using 
alternative clarifying agents (e. g. Carrez I & II, Octapol, 
Claripol) and/or NIR-polarimetry instead of lead acetate.

●2. Based on the outcome of the preparatory study 
mentioned in Recommendation 1, the most promising 
alternative method should be evaluated further by 
conducting a collaborative study.
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Powrócono do prac związanych z stosowaniem środka 
klarującego
w postaci ”octanu ołowiu” używanego w metodzie
●GS4/7-1: “Oznaczanie zawartości sacharozy w melasie metodą podwójnej 

polaryzacji”

Prace skupiały się na zastąpieniu octanu ołowiu roztworami Carreza I i Carreza II, 
wykorzystaniu NIR, jako techniki „bardziej odpornej” na zabarwienie ciemnych 
roztworów melasu.

●W konsekwencji prac zaproponowano wprowadzenie metody oznaczania 
sacharozy metodą podwójnej polaryzacji z zastosowaniem r-rów Carreza.

●Prace mają być kontynuowane w ramach międzylaboratoryjnych badań 
porównawczych oraz rozszerzone o porównania możliwości zastosowania 
zaproponowanej metody zarówno dla melasu buraczanego jak i trzcinowego.

GS4 Molasses
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GS6 Beet ●1. Method GS6-1 (1994) “The Determination of the Polarisation of 
Sugar Beet by the Macerator or Cold Aqueous Digestion Method 
using Lead Acetate as Clarifying Agent” shall be withdrawn.

●2. Method GS6-5 (2007) – The Determination of α-Amino Nitrogen 
in sugar beet by the Copper Method (“Blue Number”) and method 
GS6-7 (2007) – The Determination of Potassium and sodium in 
Sugar Beet by Flame Photometry still contain the option to clarify 
using either lead acetate or aluminium sulphate. Both methods 
shall be rewritten with the restriction to aluminium sulphate only as 
clarification agent.

●3. Developments of methods for the determination of further 
parameters which might be relevant for the description of sugar 
beet quality should be observed.
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GS8
Beet 
Processing

●1. Further improve, collaboratively test and validate GS8-19 
(2009) “The determination of dextran in beet raw juice and 
thick juice by a modified alcohol haze method – Tentative”.

●2. Check experiences using the DASA and HPAEC methods 
for dextran analysis and determine whether it would make 
sense to develop and standardise either one or both of these 
methods.

●3. Select, collaboratively test and validate a method for the 
determination of the dextran-hydrolysing activity of 
(commercial) dextranase products.


